Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

HAL

Einfach beschreibende
Priifung

Aussehen, Geruch,
Geschmack

Lebensmittel,
Bedarfsgegenstande und
Kosmetika

ASU L 00.90-1

2013-08

Sensorische Priifverfahren-
Allgemeine Grundlagen
(Ubernahme DIN 10950, Oktober
2012)

05.03.2021

HAL

Einfach beschreibende
Priifung

Aussehen, Geruch,
Geschmack

Lebensmittel,
Bedarfsgegenstande und
Kosmetika

ASU L 00.90-6

2015-06

Sensorische Priifverfahren-
Einfach beschreibende Priifung
(Ubernahme DIN 10964,
November 2014)

modifiziert bzgl. der Priifrdume

05.03.2021

21

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Umfeldproben

LAV 11-0004-02

09.04.2025

Aufbewahrung und Vorbereitung
von Umfeldproben fiir die
qualitative und semiquantitative
mikrobiologische Untersuchung

09.04.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel

LAV 11-0001-06

23.05.2023

Bestimmung der Anzahl von Hefen
und Schimmelpilzen in
Lebensmitteln mittels Spiralplater-
und Spatelverfahren

23.05.2023

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 00.00-22

2018-03

Horizontales Verfahren fiir den
Nachweis und die Zahlung von
Listeria monocytogenes und
Listeria spp. ; Teil 2: Zahlverfahren
(Ubernahme DIN EN ISO 11290-2,
September 2017)

modifiziert bzgl. des Nachweises
mittels MALDI-TOF MS

26.06.2024

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 00.00-32/1

2018-03

Horizontales Verfahren fiir den
Nachweis und die Zahlung von
Listeria monocytogenes und
Listeria spp. ; Teil 1:
Nachweisverfahren (Ubernahme
DIN EN ISO 11290-1, September
2017)

modifiziert bzgl. des Nachweises
mittels MALDI-TOF MS

26.06.2024

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Bedarfsgegenstande im
Kontakt mit Lebensmitteln
(BgLM)

ASU B 80.00-1

2023-08

Horizontales Verfahren zur
Bestimmung des
Oberflachenkeimgehaltes und
Nachweis von bestimmten
Mikroorganismen auf Einrichtungs-
und Bedarfsgegenstanden entlang
der Lebensmittelkette; Teil 1:
Tupferverfahren (Ubernahme DIN
10113 -1, Februar 2023)

Einschrankung: keine
Durchfiihrung der quantitativen
Untersuchung

09.04.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Bedarfsgegenstande im
Kontakt mit Lebensmitteln
(BgLM)

ASU B 80.00-5

2019-02

Horizontales Verfahren fiir
Probenahmetechniken von
Oberflachen (Ubernahme DIN ISO
18593, Oktober 2018)

09.04.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Kosmetika

LAV 11-0011-03

15.03.2023

Bestimmung der aeroben
mesophilen Gesamtkeimzahl
mittels Spiralplaterverfahren und
Nachweisverfahren von
Staphylococcus aureus,
Escherichia coli, Candida
albicans , Pseudomonas
aeruginosa und
Enterobacteriaceae in
kosmetischen Mitteln

15.03.2023

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel

LAV 11-0013-04

28.11.2022

Ausstreichen und Einimpfen von
Probenmaterial auf bzw. in
Nahrmedien - Halbquantitatives
Verfahren (Kurzbezeichnung:
Direktausstrich - DA)

28.11.2022

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel

ASU L 00.00-133/2

2019-12

Horizontales Verfahren zum
Nachweis und zur Zéhlung von
Enterobacteriaceae in
Lebensmitteln-Teil 2:
Koloniezahltechnik (Ubernahme
DIN EN ISO 21528 Teil 2, Mai
2019)

07.11.2023
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 00.00-54

2019-07

Vorbereitung von
Untersuchungsproben und
Herstellung von Erstverdiinnungen
fiir mikrobiologische
Untersuchungen von
Lebensmitteln; Teil 1: Allgemeine
Regeln fiir die Herstellung von
Erstverdiinnungen und
Dezimalverdiinnungen
(Ubernahme DIN EN ISO 6887-1,
Juli 2017)

09.04.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 00.00-89

2019-07

Vorbereitung von
Untersuchungsproben und
Herstellung von Erstverdiinnungen
und von Dezimalverdiinnungen fiir
mikrobiologische Untersuchungen
von Lebensmitteln - Teil 4:
Spezifische Regeln fiir die
Vorbereitung von sonstigen
Erzeugnissen

(Ubernahme DIN EN ISO 6887-4,
Juli 2017)

09.04.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Mayonnaise und emulgierte
SoRen

ASU L 20.01-3

1990-06

Vorbereitung der Proben fiir die
mikrobiologische Untersuchung
von Mayonnaisen, emulgierten
SofRen und kalten Fertigsoften

09.04.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Fleisch warmbliitiger Tiere

ASU L 06.00-16

2019-07

Vorbereitung von
Untersuchungsproben und
Herstellung von Erstverdiinnungen
und von Dezimalverdiinnungen fiir
mikrobiologische Untersuchungen
von Lebensmitteln - Teil 2:
Spezifische Regeln fiir die
Vorbereitung von Fleisch und
Fleischerzeugnissen

(Ubernahme DIN EN ISO 6887-2,
Juli 2017)

09.04.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Fleischerzeugnisse
warmbliitiger Tiere

ASU L 07.00-28

2004-12

Vorbereitung von
Untersuchungsproben und
Herstellung von Erstverdiinnungen
und von Dezimalverdiinnungen fiir
mikrobiologische Untersuchungen;
Spezifische Regeln fiir die
Vorbereitung von
Fleischerzeugnissen
(Durchfiihrung nach L 06.00-16)

09.04.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Wurstwaren

ASU L 08.00-36

2020-02

Mikrobiologische Untersuchung
von Wurstwaren; Vorbereitung der
Proben (Durchfiihrung nach L
06.00-16)

09.04.2025
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Fische

ASU L 10.00-10

2019-07

Vorbereitung von
Untersuchungsproben und
Herstellung von Erstverdiinnungen
und Dezimalverdiinnungen fiir
mikrobiologische Untersuchungen
von Lebensmitteln - Teil 3:
Spezifische Regeln fiir die
Vorbereitung von Fisch und
Fischerzeugnissen

(Ubernahme DIN EN ISO 6887-3,
Juli 2017)

09.04.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Fischerzeugnisse

ASU L 11.00-8

2021-03

Vorbereitung von
Untersuchungsproben und
Herstellung von Erstverdiinnungen
und von Dezimalverdiinnungen fiir
mikrobiologische Untersuchungen;
Teil 3: Spezifische Regeln fir die
Vorbereitung von
Fischerzeugnissen (Durchfiihrung
nach L 10.00-10)

09.04.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

DIN EN ISO 7218

2024-12

Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Allgemeine
Anforderungen und Leitlinien fir
mikrobiologische Untersuchungen
(ISO 7218:2024, Deutsche
Fassung EN ISO 7218:2024)

nur Anwendung der Abschnitte
11.1 bis 11.2 und Anhang B.2

05.08.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

DIN EN ISO 7218

2024-12

Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Allgemeine
Anforderungen und Leitlinien fur
mikrobiologische Untersuchungen
(ISO 7218:2024, Deutsche
Fassung EN ISO 7218:2024)

nur Anwendung der Abschnitte
11.2.3.3 bis 11.2.6.2 und 11.2.7.3

05.08.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 00.00-88/2

2023-04

Horizontales Verfahren zur
Zahlung von Mikroorganismen -
Teil 2: Koloniezéhlung bei 30 °C
mittels Oberflachenverfahren
(Ubernahme DIN EN ISO 4833-2,
Ausgabe Mai 2022)

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 00.00-55

2024-08

nur Anwendung Anhang A Punkt
A753und7.5.4

05.08.2025

Horizontales Verfahren fiir die
Zahlung von koagulase-positiven
Staphylokokken (Staphylococcus
aureus und andere Spezies) in
Lebensmitteln Teil 1: Verfahren mit
Baird Parker Agar (Ubernahme
DIN EN ISO 6888-1, Mérz 2024)

14.04.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 06.00-24

2019-12

Bestimmung von
Enterobacteriaceae in Fleisch;
Spatelverfahren
(Referenzverfahren) (Ubernahme
DIN 10164-1, Juni 2019)

09.04.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Fleischerzeugnisse
warmbliitiger Tiere

ASU L 07.00-37

1987-11

Bestimmung von
Enterobacteriaceae in
Fleischerzeugnissen;
Spatelverfahren
(Referenzverfahren)
(Durchfiihrung nach L 06.00-24)

09.04.2025

Verfahrensnummer: D-PL-18374-02-00
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Wourstwaren

ASU L 08.00-29

1987-11

Bestimmung von
Enterobacteriaceae in
Wursterzeugnissen;
Spatelverfahren
(Referenzverfahren)
(Durchfiihrung nach L 06.00-24)

09.04.2025

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel, Bedarfs-
gegenstande

ASU L 00.00-88/2

2023-04

Horizontales Verfahren fiir die
Zahlung von Mikroorganismen -
Teil 2: Koloniezahlverfahren bei 30
°C mittels Oberflachenverfahren
(Ubernahme DIN EN ISO 4833-2,
Mai 2022)

19.12.2024

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

I1SO 15214

1998-08

Mikrobiologie von Lebensmitteln
und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren fiir die Zahlung von
mesophilen Milchsdurebakterien -
Koloniezahlverfahren bei 30 °C

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

LAV 12-0009-06

09.03.2023

modifiziert bzgl.
Spiralplaterverfahren

23.05.2023

Nachweis von Yersinia
enterocolitica in Lebensmitteln -
kulturelles Verfahren

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 00.00-107/1

2024-04

09.03.2023

Horizontales Verfahren zum
Nachweis und zur Zéhlung von
Campylobacter spp. Teil 1:
Nachweisverfahren (Ubernahme
DIN EN ISO 10272-1, Juli 2023)

keine Anwendung des
Nachweisverfahrens C: direkte
Ausplattierung, keine Anwendung
der Anhange D bis F

19.12.2024

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Fleisch, Fleisch-erzeugnisse

ASU L 06.00-43

2011-06

Zahlung von Pseudomonas spp.
in Fleisch und Fleischerzeugnissen
(Ubernahme DIN EN ISO 13720,
Dezember 2010)

modifiziert bzgl.
Spiralplaterverfahren

24.05.2023

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Wurstwaren

ASU L 08.00-46

2011-06

Zahlung von Pseudomonas spp.
in Wurstwaren (Ubernahme DIN
EN ISO 13720, Dezember 2010)

24.05.2023

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Sahne-erzeugnisse, auch
eiweil-angereicherte

LAV 12-0018-01

28.02.2024

Zahlung von Pseudomonas spp. in
Sahne mitttels Spiralplater- und
Spatelverfahren

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel

Nationales Referenzlabor
fiir koagulasepositive
Staphylokokken
einschlieRlich
Staphylococcus aureus
(NRL-Staph)

2022-11

28.02.2024

Einstufiges
Anreicherungsverfahren fiir den
qualitativen Nachweis von
Methicillin-resistenten
Staphylococcus aureus (MRSA) in
Lebensmitteln

nur Anwendung fiir Lebensmittel

13.03.2023

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel

Oxoid™
Penicillinbindungsprotein
(PBP2")Latex-
agglutinationstest
DR0900AX6555C

2015-09

Latexagglutinationsassay zum
Nachweis von PBP2'in
Staphylococcus-Isolaten zur
Unterstlitzung der Identifizierung
von Methicillin-resistenten
Staphylococcus aureus (MRSA)
und Methicillin-resistenten
Koagulase-negative
Staphylokokken

13.03.2023

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel

ASU L 00.00-132/2

2021-03

Horizontales Verfahren fiir die
Zahlung von B-Glucuronidase-
positiven Escherichia coli in
Lebensmitteln - Teil 2:
Koloniezahlverfahren bei 44 °C mit
5-Brom-4-Chlor-3-Indol-beta-D-
Glucuronid (Ubernahme DIN I1ISO
16649-2, Dezember 2020)

13.03.2023

Verfahrensnummer: D-PL-18374-02-00
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Milch, Milch-erzeugnisse

ASU L 01.00-1

2021-03

Vorbereitung von
Untersuchungsproben und
Herstellung von Erstverdiinnungen
und von Dezimalverdiinnungen fiir
mikrobiologische Untersuchungen -|
Teil 5: Spezifische Regeln fir die
Vorbereitung von Milch und
Milcherzeugnissen (Ubernahme
DIN EN 6887-5, August 2020)

21.03.2022

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 00.00-107/2

2024-04

Horizontales Verfahren zum
Nachweis und zur Zéhlung von
Campylobacter spp. Teil 2:
Koloniezahlverfahren (Ubernahme
DIN EN ISO 10272-2, Juli 2023)

keine Anwendung der Anhange D
bis F

19.12.2024

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 00.00-20

2021-07

Horizontalens Verfahren zum
Nachweis, zur Zahlung und zur
Serotypisierung von Salmonellen -
Teil 1: Nachweis von Salmonella
spp. (Ubernahme DIN EN ISO
6579-1, August 2020)

07.03.2023

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 00.00-20a

2004-12

Endgultige Bestatigung von
Salmonellen

07.03.2023

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel

ASU L 00.00-33

2021-03

Horizontales Verfahren zur
Zahlung von prasumtivem Bacillus
cereus - Koloniezahlverfahren bei
30 °C (Ubernahme DIN EN ISO
7932, November 2020)

keine Anwendung Punkt 9.5
Optionale Prifungen in
Verbindung mit Anhangen C bis F

13.03.2023

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel

ASU L 00.00-57

2006-12

Horizontales Verfahren zur
Zahlung von Clostridium
perfringens in Lebensmitteln;
Koloniezahlverfahren (Ubernahme
DIN EN ISO 7937, November
2004)

erweitert bzgl. Durchfiihrung -
Bestatigung

07.11.2023

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel

ASU L 06.00-39

1994-05

Bestimmung von mesophilen
sulfitreduzierenden Clostridien in
Fleisch und Fleischerzeugnissen;
PlattenguRverfahren
(Referenzverfahren) (Ubernahme
DIN 10103, August 1993)

erweitert bzgl. Matrix: Lebensmittel
allgemein

07.11.2023

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Fruchtsafte und Fruchtsaft-
konzentrate, insbesondere
aus Citrusfriichten

LAV 13-0015-04

09.01.2023

Quantitative Bestimmung von
séuretoleranten Verderbniskeimen
in Fruchtsaften und
Fruchtsaftkonzentraten,
insbesondere aus Citrusfriichten,
mittels Gussplattenverfahren

09.01.2023

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel

LAV 13-0021-04

19.11.2024

Nachweis von Cronobacter
sakazakii in Saliglings- und
Kleinkindernahrung

19.11.2024

2.2

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Bakterien, Hefen,
Schimmelpilze

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 00.00-20

2021-07

Horizontales Verfahren zum
Nachweis, zur Zahlung und zur
Serotypisierung von Salmonellen -
Teil 1: Nachweis von Salmonella
spp. (Ubernahme DIN EN ISO
6579-1, August 2020)

modifiziert bzgl. Verkiirzung der
Selektivanreicherung auf 5h fir die
real-time PCR

20.03.2025
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

23

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Hemmstoffe

Fleisch, Fisch

AVV-LmH

Anlage 4, Punkt 2.9
2009-11

zuletzt geandert
17.07.2019

09.11.2009

Allgemeine Verwaltungsvorschrift
uber die Durchfiihrung der
amtlichen Uberwachung der
Einhaltung von
Hygienevorschriften fiir
Lebensmittel und zum Verfahren
zur Prifung von Leitlinien fir eine
gute Verfahrenspraxis -
Untersuchung auf Hemmstoffe in
Muskulatur, Niere und Leber

2.3

HAL

kulturelle mikrobiologische
Untersuchungen

Hemmstoffe

Lebensmittel

ASU B 80.56-5

2019-06

erweitert bzgl. Matrix Frischfisch

09.04.2025

Papier und Pappe, vorgesehen fiir
den Kontakt mit Lebensmitteln -
Bestimmung des Ubergangs
antimikrobieller Bestandteile
(Ubernahme DIN EN 1104, Januar
2019)

16.02.2023

2.4

HAL

Vorbereitung der
Differenzierung mittels
Massenspektrometrie
(MALDI-TOF-MS)

Bakterien, Hefen

Lebensmittel, Bedarfs-
gegenstéande,
Umgebungsproben

LAV 12-0027-02

29.08.2022

Massenspektrometrische
Differenzierung von
Mikroorganismen aus
Lebensmitteln,
Bedarfsgegenstanden und
Umgebungsproben mittels MALDI-
TOF

(hier: Vorbereitung und Belegung
der Targets)

29.08.2022

3.1

HAL

Nukleinsére-Extraktion

DNA

Lebensmittel (allgemein),
Futtermittel

ASU L 00.00-119

2014-02

Verfahren zum Nachweis von
gentechnisch modifizierten
Organismen und ihren Produkten -
Nukleinséaureextraktion
(Ubernahme DIN EN ISO 21571,
Mai 2005)

16.09.2010

3.1

HAL

Nukleinsare-Extraktion

DNA

Lebensmittel (allgemein),
Futtermittel

ASU L 00.00-121

2008-06

Verfahren zum Nachweis von
gentechnisch modifizierten
Organismen und ihren Produkten;
Aligemeine Anforderungen und
Definitionen (Ubernahme DIN EN
1SO 24276, Mai 2006)

16.09.2010

3.1

HAL

Nukleinsare-Extraktion

DNA

Emulgatoren

ASU L 57.06.01-3

2007-04

Praparation von DNA aus
Sojalecithinen

16.09.2010

3.1

HAL

Nukleinsare-Extraktion

DNA

Lebensmittel (allgemein),
Futtermittel

ASU L 00.00-119

2014-02

Verfahren zum Nachweis von
gentechnisch modifizierten
Organismen und ihren Produkten -
Nukleinsaureextraktion
(Ubernahme DIN EN ISO 21571,
Mai 2005)

15.01.2014

3.1

HAL

Nukleinsére-Extraktion

DNA

Lebensmittel (allgemein),
Futtermittel

ASU L 00.00-121

2008-06

Verfahren zum Nachweis von
gentechnisch modifizierten
Organismen und ihren Produkten;
Aligemeine Anforderungen und
Definitionen (Ubernahme DIN EN
ISO 24276, Mai 2006)

15.01.2014

3.1

HAL

Nukleinsére-Extraktion

DNA

Fisch- und Fisch-erzeugnisse

ASU L 00.00-119

2014-02

Verfahren zum Nachweis von
gentechnisch modifizierten
Organismen und ihren Produkten
in Lebensmitteln
Nukleinséaureextraktion
(Ubernahme DIN EN ISO 21571,
August 2013)

modifiziert bzgl. Durchfiihrung:
Magnetic Beads Aufreinigung und
Zelllyse

20.03.2023

3.1

HAL

Nukleinsare-Extraktion

DNA

Lebensmittel, Futtermittel,
Bedarfsgegenstande

LAV 15-0053-01

22.05.2023

Extraktion von Nukleinsauren aus
Lebensmitteln, Futtermitteln und
Bedarfsgegenstanden

3.1

HAL

Nukleinsére-Extraktion

DNA

mikrobielle Anreicherungen,
Viren, Bakterienisolaten und
Umgebungsproben

LAV 15-0058-01

22.05.2023

22.05.2023

Extraktion von Nukleinsauren aus
mikrobiellen Anreicherungen,
Viren, Bakterienisolaten und
Umgebungsproben

22.05.2023
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Kurztitel: Ausgabestand: Titel: Modifikation / Ausgabedatum
Priifbereich Norm /normatives Norm /normatives Norm /normatives Einschrankung / Tierart interne
. Priifart m . . . Flex- shnli ahnli shnli ii i
Nummerierung Standort . h Analyt / MessgréRe Priifmaterial (Matrix) . /no"rmahnllches /no“rmahnllches /no"rmahnllches Priifvorschrift
TUA Priiftechnik / Detektor Kategorie Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder
Hausverfahren Hausverfahren Hausverfahren
Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Horizontales
Bakterien, Viren, Verfahren zur Bestimmung von
3.2 HAL PCR gentechnisch veranderte Lebensmittel C DIN EN ISO 21872-1 2017-10 Vibrio spp. - Teil 1: Nachweis von 01.07.2025
Organismen und Tierarten potentiell enteropathenogenen
Vibrio parahaemolyticus, Vibrio
cholerae und Vibrio vulnificus
. . Verfahren zum Nachweis von o
Bakterien, Viren, l;ﬁzz:rz?tgel (allgemein), Salmonellen in Lebensmitteln - Qrﬁglrﬂ:r;:figr:{e\i:xendung des
3.2 HAL PCR gentechnisch veranderte ’ C ASU L 00.00-52 2014-02 Polymerase-Kettenreaktion ¥ ! 3 . 20.03.2025
5 N Umgebungsproben, - Amplifikationskontrolle fir ASU L
Organismen und Tierarten - (Ubernahme DIN 10135, Ausgabe
Bakterienisolate . 00.00-98, 2007-04
Mai 2013)
modifiziert bzgl. ausschlieflicher
Qualitativer Nachweis von Nutzung fiir Koloniematerial,
L Ergénzung spezifische PCR fiir C.
. . Campylobacter jejuni und o "
Bakterien, Viren, Campviobacter coli in jejuni und C. coli,
3.2 HAL PCR gentechnisch veranderte Lebensmittel (allgemein) C ASU L 00.00-96(V) 2006-12 PyIo5 . Bestatigungsreaktion 17.02.2023
3 X Lebensmitteln durch Amplifizierung AP
Organismen und Tierarten f iy ausschlieflich durch
spezifischer Gensequenzen mit o .
Restriktionsenzymschnitte,
der PCR .
Nutzung alternativer
Restriktionsendonukleasen
Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Polymerase-
Kettenreaktion (PCR) zum erweitert bzgl. Durchfiihrung:
. . . . Nachweis von Pathogenen Nutzung eines alternativen
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein), Mikroorganismen in Lebensmitteln | Temperatur-Zeit-Programms fiir
3.2 HAL PCR gentechnisch verénderte Umgebungsproben, C DIN CEN ISO/TS 18867 |2016-01 f ) ) 08.09.2022
5 N - Nachweis von pathogenen die real-time PCR, Untersuchung
Organismen und Tierarten Bakterienisolaten L I f
Yersinia enterocolitica und von Tupferproben-Anreicherungen
Yersinia pseudotuberculosis und Koloniematerial
(Deutsche Fassung CEN ISO/TS
18867:2015)
Nachweis von Listeria
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein), monocytogenes in Lebensmitteln,
3.2 HAL PCR gentechnisch veranderte Umgebungsproben, C LAV 15-0009-05 23.12.2024 Umgebungsproben und 23.12.2024
Organismen und Tierarten Bakterienisolate Bakterienisolaten mittels real-time
PCR
Bakterien, Viren, Qualitativer Nachweis der Tierart in
3.2 HAL PCR gentechnisch veranderte Lebensmittel C LAV 15-0010-06 16.01.2017 Lebensmitteln durch 16.01.2017
Organismen und Tierarten Polymerasekettenreaktion
Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Polymerase-
Kettenreaktion (PCR) zum
. . Nachweis von pathogenen erweitert bzgl. Durchfiihrung:
Bakterien, Viren, Mikroorganismen in Lebensmitteln | Anreicherung der Proben fiir den
3.2 HAL PCR gentechnisch verénderte Lebensmittel C DIN CEN ISO/TS 17919  |2014-03 9 . N 9 08.09.2022
Organismen und Tierarten Nachweis von Botulinum- Toxinnachweis nach PCR-
9 Neurotoxin Typ A, B, Eund F Bestatigung
produzierenden Clostridien(ISO/TS
17919:2013); Deutsche Fassung
CEN ISO/TS 17919:2013
Qualitative PCR method for
Bakterien, Viren, detection of rice event LLRICE601
3.2 HAL PCR gentechnisch verénderte Lebensmittel (allgemein) (3 QL-EVE-0S-001 2006-09 (verified by the EU-RL GMFF in 10.09.2019
Organismen und Tierarten the context of Commission
Decision 2006/578/EC)
Bakterien, Viren, Nachweis von potentiell
3.2 HAL PCR gentechnisch veranderte Lebensmittel (3 LAV 15-0059-01 22.05.2023 enteropathogenen Vibrio spp. In 22.05.2023
Organismen und Tierarten Lebensmitteln mittels PCR
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Kurztitel: Ausgabestand: Titel: Modifikation / Ausgabedatum
Priifbereich . Norm /normatives Norm /normatives Norm /normatives Einschrankung / Tierart interne
Nummerierung Standort _ Prfart Analyt / MessgréBe | Priifmaterial (Matrix) Flex- /normahnliches /normahnliches /norméhnliches Priifvorschrift
TUA Priiftechnik / Detektor Kategorie Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder
Hausverfahren Hausverfahren Hausverfahren
Verfahren zum Nachweis von
Bakterien. Viren gentechnisch modifizierten
. N - Lebensmittel (allgemein), Organismen und ihren Produkten -
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte ) (3 ASU L 00.00-105 2014-02 - . 16.09.2010
Organismen und Tierarten Futtermittel Qua_ntltatlve auf Nukleinsauren
basierende Verfahren (Ubernahme
DIN EN ISO 21570, August 2013)
Nachweis einer bestimmten, haufig
in gentechnisch veranderten
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein) Organismen (GVO) verwendeten
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Futtermittel ’ (3 ASU L 00.00-116 2007-12 DNA-Sequenz aus Agrobacterium 16.09.2010
Organismen und Tierarten tumefaciens (T-nos) in
Lebensmitteln; Screening-
Verfahren
Verfahren zum Nachweis von
gentechnisch modifizierten
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein) Organismen und ihren Produkten
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Futtermittel ’ C ASU L 00.00-118 2014-02 in Lebensmitteln; Qualitative, auf 16.09.2010
Organismen und Tierarten Nukleinséduren basierende
Verfahren (Ubernahme DIN EN
1SO 21569, August 2013)
Nachweis von bestimmten, haufig
in gentechnisch veranderten
Organismen (GVO) verwendeten
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein) DNA-Sequenzen aus dem
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Futtermittel ' C ASU L 00.00-122 2008-06 Blumenkohlmosaikvirus (CaMV 16.09.2010
Organismen und Tierarten 35S-Promotor, P35S) sowie aus
Agrobacterium tumefaciens (T-
nos) in Lebensmitteln; Screening-
Verfahren
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Sojabohnen-DNA C CRL-GMFF 305423-1 2009-02 quantification of soybean line 16.09.2010
Organismen und Tierarten 305423-1 using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Sojabohnen-DNA C CRL-GMFF 356043-5 2009-02 quantification of soybean line 16.09.2010
Organismen und Tierarten 356043-5 using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Sojabohnen-DNA C CRL-GMFF A2704-12 2007-05 quantification of soybean line 16.09.2010
Organismen und Tierarten A2704-12 using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Sojabohnen-DNA C CRL-GMFF A5547-127 2009-01 quantification of soybean line 16.09.2010
Organismen und Tierarten A5547-127 using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Sojabohnen-DNA C CRL-GMFF MON89788  |2008-02 quantification of soybean line 16.09.2010
Organismen und Tierarten MON89788 using real-time PCR
Verfahren zum Nachweis von
Bakterien. Viren gentechnisch modifizierten
N N - Lebensmittel (allgemein), Organismen und ihren Produkten -
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte ) (3 ASU L 00.00-105 2014-02 - . 15.01.2014
Organismen und Tierarten Futtermittel Qua_ntltatlve auf Nukleln"sauren
basierende Verfahren (Ubernahme
DIN EN ISO 21570, August 2013)
Nachweis einer bestimmten, haufig
in gentechnisch veranderten
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein) Organismen (GVO) verwendeten
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Futtermittel ’ (3 ASU L 00.00-116 2007-12 DNA-Sequenz aus Agrobacterium 15.01.2014
Organismen und Tierarten tumefaciens (T-nos) in
Lebensmitteln; Screening-
Verfahren
Verfahren zum Nachweis von
gentechnisch modifizierten
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein) Organismen und ihren Produkten
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Futtermittel ’ C ASU L 00.00-118 2014-02 in Lebensmitteln; Qualitative auf 15.01.2014
Organismen und Tierarten Nukleinséuren basierende
Verfahren (Ubernahme DIN EN
1SO 21569, August 2013)
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Kurztitel: Ausgabestand: Titel: Modifikation / Ausgabedatum
Priifbereich . Norm /normatives Norm /normatives Norm /normatives Einschrankung / Tierart interne
Nummerierung Standort _ Prfart Analyt / MessgréBe | Priifmaterial (Matrix) Flex- /normahnliches /normahnliches /norméhnliches Priifvorschrift
TUA Priiftechnik / Detektor Kategorie Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder
Hausverfahren Hausverfahren Hausverfahren
Nachweis von bestimmten, haufig
in gentechnisch veranderten
Organismen (GVO) verwendeten
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein) DNA-Sequenzen aus dem
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Futtermittel ' C ASU L 00.00-122 2008-06 Blumenkohlmosaikvirus (CaMV 15.01.2014
Organismen und Tierarten 35S-Promotor, P35S) sowie aus
Agrobacterium tumefaciens (T-
nos) in Lebensmitteln; Screening-
Verfahren
Nachweis einer bestimmten, haufig
in gentechnisch veranderten
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein) Organismen (GVO) verwendeten
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Futtermittel ’ (3 ASU L 00.00-124 2008-06 DNA-Sequenz aus dem bar-Gen 15.01.2014
Organismen und Tierarten von Streptomyces hygroscopicus
in Lebensmitteln - Screening-
Verfahren
Nachweis des DNA-
Sequenziibergangs von dem nos-
Promotor in das nptll-Gen zum
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein) Screening auf Bestandteile aus
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Futtermittel ’ C ASU L 00.00-142 2013-01 gentechnisch veranderten 15.01.2014
Organismen und Tierarten Organismen (GVO) in
Lebensmitteln mittels real-time
PCR - Konstrukt-spezifisches
Verfahren
Nachweis einer DNA Sequenz des
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein) FMV-Promotors (pFMV) in
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Futtermittel ’ C ASU L 00.00-148 2014-01 Lebensmitteln mittels real-time 15.01.2014
Organismen und Tierarten PCR - Element-spezifisches
Verfahren
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Mais-DNA C CRL-GMFF 3272 2008-11 quantification of maize line 3272 15.01.2014
Organismen und Tierarten using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Mais-DNA C CRL-GMFF DAS 59122 2007-06 quantification of maize line DAS 15.01.2014
Organismen und Tierarten 59122 using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Mais-DNA C CRL-GMFF Event Bt10 2010-09 quantification of maize line Event 15.01.2014
Organismen und Tierarten Bt10 using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Mais-DNA C CRL-GMFF LY038 2008-10 quantification of maize line LY038 15.01.2014
Organismen und Tierarten using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Mais-DNA C CRL-GMFF MIR604 2010-03 quantification of maize line MIR604 15.01.2014
Organismen und Tierarten using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Mais-DNA C CRL-GMFF MON88017 2010-03 quantification of maize line 15.01.2014
Organismen und Tierarten MONB88017 using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Mais-DNA C CRL-GMFF MON89034 2008-11 quantification of maize line 15.01.2014
Organismen und Tierarten MONB89034 using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Mais-DNA C CRL-GMFF NK603 2005-01 quantification of maize line NK603 15.01.2014
Organismen und Tierarten using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Mais-DNA C CRL-GMFF T25 2011-11 quantification of maize line T25 15.01.2014
Organismen und Tierarten using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Mais-DNA C CRL-GMFF MIR162 2011-03 quantification of maize line MIR162 15.01.2014
Organismen und Tierarten using real-time PCR
Bakterien, Viren, Event specific method for
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Mais-DNA C CRL-GMFF TC1507 2005-03 quantification of maize line 15.01.2014
Organismen und Tierarten TC1507 using real-time PCR
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Kurztitel: Ausgabestand: Titel: Modifikation / Ausgabedatum
Priifbereich . Norm /normatives Norm /normatives Norm /normatives Einschrankung / Tierart interne
Nummerierung Standort _ Prfart Analyt / MessgréBe | Priifmaterial (Matrix) Flex- /normahnliches /normahnliches /norméhnliches Priifvorschrift
TUA Priiftechnik / Detektor Kategorie Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder
Hausverfahren Hausverfahren Hausverfahren
Bakterien, Viren, Event-specific method for the
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Mais-DNA C CRLVLO1/04VP 2005-02 quantitation of maize line MON 15.01.2014
Organismen und Tierarten 863 using real-time PCR - Protocol
Bakterien, Viren, Event-specific method for the
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Mais-DNA C CRLVL02/08VP 2011-01 quantitation of maize line 98140 15.01.2014
Organismen und Tierarten using real-time PCR - Protocol
Horizontales Verfahren fiir den
Nachweis von Shiga-Toxin
bildenden Escherichia coli (STEC)
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein), und Bestimmung der Serogruppen [modifiziert bzgl. Durchfiihrung der
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Umgebungsproben, (3 ASU L 00.00-150(V) 2014-08 0157, 0111, 026, 0103 und real-time PCR nach ASU L 25.00- 23.12.2024
Organismen und Tierarten Bakterienisolaten 0145 in Lebensmitteln mittels Real{6
time-Polymerase-Kettenreaktion
(PCR) (Ubernahme DIN CEN
ISO/TS 13136, April 2013)
Nachweis, Isolierung und modifiziert bzgl. Durchfiihrung der
Bakterien, Viren, Hackfleisch-erzeugnisse roh, Charakterisierung Verotoxin- real-time PCR nach ASU L 25.00-
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte auch Brihwurst-fabrikate, C ASU L 07.18-1 2002-05 bildender Escherichia coli (VTEC) |6 zum Nachwies von STEC; 23.12.2024
Organismen und Tierarten auch tiefgefroren in Hackfleisch mittels PCR und erweitert bzgl. Matrices: tierische
DNA-Hybridisierungstechnik Lebensmittel
Qualitativer Nachweis von Shiga-
Bakterien, Viren, flanzl. Lebensmittel Toxin bildenden Escherichia coli erweitert bzgl. Matrix: vorgekeimte
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte P - ’ C ASU L 25.00-6 2017-10 (STEC) in frischen pflanzlichen g - vorg 23.12.2024
. X vorgekeimte Saaten . N . Saaten zur Sprossenerzeugung
Organismen und Tierarten Lebensmitteln - Multiplex real-time
PCR-Verfahren
modifiziert bzgl. Anderung der
Sonde der real-time PCR im invA-
basierten Nachweis, Verwendung
. . - . des Systems der internen
Bakterien, Viren, tﬁzﬁ:;mgel (allgemein), g:li:g::levlzn'\:sclz_hgzssvn:i?teIn' Amplifikationskontrolle aus ASU L
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte u b ’ b C ASU L 00.00-98 2007-04 Real-time PCR Verfahren ! 00.00-52, Ausgabe 2014-02), 20.03.2025
Organismen und Tierarten mge lunlgspro en, ea Verwendung alternativer
Bakterienisolate A
Fluoreszenzmarkierungen,
erweitert bzgl. der Matrizes
Futtermittel, Umgebungsproben,
Bakterienisolate
Nachweis von Listeria
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein), monocytogenes in Lebensmitteln,
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Umgebungsproben, C LAV 15-0009-05 23.12.2024 Umgebungsproben und 23.12.2024
Organismen und Tierarten Bakterienisolate Bakterienisolaten mittels real-time
PCR
Bakterien, Viren, Qualitativer Nachweis der Tierart in
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Lebensmittel C LAV 15-0010-06 16.01.2017 Lebensmitteln durch 16.01.2017
Organismen und Tierarten Polymerasekettenreaktion
erweitert bzgl. Probenaufbereitung
- . zur Anwendung fiir jede potentiell
Bakterien, Viren, lc\llgfcl)l\t/?rttlafi;'\;(:heﬁzlje\ﬁ);n kontaminierte Lebensmittelmatrix,
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Milchprodukte C ASU L 02.00-35 2011-01 . 9 N . der Verwendung von HCI bei 16.02.2023
Organismen und Tierarten g_lll_cg;ér;dukten mittels real-time milchhaltigen Erzeugnissen und
bzgl. des Reaktionsvolumens von
50 pl
erweitert bzgl. Probenaufbereitung
zur Anwendung fiir jede potentiell
. . Qualitativer Nachweis von kontaminierte Lebensmittelmatrix
Bakterien, Viren, Rotaviren in angesauerten oder Tupferprobe, der
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Milchprodukte C ASU L 02.00-36 2012-01 i 96 . prerp ' . 16.02.2023
Organismen und Tierarten ilchprodukten mittels real-time ngendyng von HCI l;el
RT-PCR milchhaltigen Erzeugnissen und
bzgl. des Reaktionsvolumens von
50 pl
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Kurztitel: Ausgabestand: Titel: Modifikation / Ausgabedatum
Priifbereich Norm /normatives Norm /normatives Norm /normatives Einschrankung / Tierart interne
. Prifart M . . . Flex- Ahnli shnli Ahnli ii i
Nummerierung Standort . h Analyt / MessgréRe Priifmaterial (Matrix) . /no"rmahnllches /no“rmahnllches /no"rmahnllches Priifvorschrift
TUA Priiftechnik / Detektor Kategorie Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder
Hausverfahren Hausverfahren Hausverfahren
Nachweis von Hepatitis A-Virus
und Norovirus in Muscheltieren, o
Bakterien, Viren, Blattgemiise, Sprossgemdse, \%%dggleﬁv?;gléf:r Anwendung
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Lebensmittel (allgemein) (3 ASU L 12.03-1 2021-07 Beerenobst und abgefiilitem H ) " 16.02.2023
3 X . N X Prozesskontrolle; erweitert bzgl.
Organismen und Tierarten Trinkwasser mittels Real-time-RT- des Reaktionsvolumens von 50 wl
PCR (Ubernahme DIN EN ISO H
15216-2, Dezember 2019)
erweitert bzgl. Probenaufbereitung
Bakterien, Viren, Qualitativer Nachweis von zur Anwendung fiir jede potentiell
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte geriebene Mohren (3 ASU L 25.04.01-1 2012-01 Noroviren in geriebenen Méhren  |kontaminierte Lebensmittelmatrix 16.02.2023
Organismen und Tierarten mittels real-time RT-PCR oder Tupferprobe und bzgl. des
Reaktionsvolumens von 50 pl
Qualitativer Nachweis von
Bakterien, Viren, Noroviren der Genogruppen | und erweitert bzgl. des
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Lebensmittel (allgemein) (3 ASU L 00.00-112 2007-12 Il auf glatten, festen Oberflachen Reaktionsvc?lﬁmens von 25 ul 16.02.2023
Organismen und Tierarten von Lebensmitteln, durch real-time H
RT-PCR
Molekularbiologischer Nachweis
Bakterien, Viren, von Fisch und daraus
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Lebensmittel C LAV 15-0024-01 27.07.2017 hergestellten Erzeugnissen in 27.07.2017
Organismen und Tierarten Lebensmitteln mittels real-time
PCR
Nachweis der glutenhaltigen
Bakterien, Viren, Getreidearten Weizen, Kamut,
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Lebensmittel (3 LAV 15-0029-04 22.05.2023 Dinkel, Roggen, Gerste und Hafer 22.05.2023
Organismen und Tierarten in Lebensmitteln mittels real-time
PCR
Verfahren zum Nachweis von
Bakterien, Viren gentechnisch modifizierten
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Lebensmittel (allgemein) c ASU L 00.00-105 2014-02 Organismen und ihren Produkten - 10.09.2019
Organismen und Tierarten Quantitative auf Nukleinsauren
9 basierende Verfahren (Ubernahme
DIN EN ISO 21570, August 2013)
Nachweis einer bestimmten, haufig
in gentechnisch verénderten
Bakterien, Viren, Organismen (GVO) verwendeten
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veréanderte Lebensmittel (allgemein) C ASU L 00.00-116 2007-12 DNA-Sequenz aus Agrobacterium 10.09.2019
Organismen und Tierarten tumefaciens (T-nos) in
Lebensmitteln; Screening-
Verfahren
Nachweis einer bestimmten, haufig
in gentechnisch veranderten
Bakterien, Viren, Organismen (GVO) verwendeten
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Lebensmittel (allgemein) C ASU L 00.00-124 2008-12 DNA-Sequenz aus dem bar-Gen 10.09.2019
Organismen und Tierarten von Streptomyces hygroscopicus
in Lebensmitteln; Screening-
Verfahren
Bakterien, Viren Nachweis einer gentechnisch
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Lebensmittel (allgemein) (¢ ASU L 15.06-1 2008-12 verdnderten DNA-Sequenz in 10.09.2019
5 N Reisprodukten; crylA(c)-T-nos
Organismen und Tierarten .
konstruktspezifisches Verfahren
Nachweis gentechnisch
Bakterien. Viren veranderter cry1Ab/Ac- und P-ubi -
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte  |Lebensmittel (allgemein) c ASU L 15.06-3 2013-08 cry-DNA-Sequenzenin 10.09.2019
3 X Reisprodukten mittels real-time
Organismen und Tierarten i e
PCR; Element-spezifisches und
konstruktspezifisches Verfahren
Bakterien, Viren, Event-specific Method for the modifiziert bzgl. Verwendung des
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Lebensmittel (allgemein) (3 CRLVL05/04VP 2006-06 Quantification of Rice Line Referenzgens fiir Reis geman 10.09.2019
Organismen und Tierarten LLRICE62 Using Real-time PCR _ [ASU 15.06-1
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Kurztitel: Ausgabestand: Titel: Modifikation / Ausgabedatum
Priifbereich Norm /normatives Norm /normatives Norm /normatives Einschrankung / Tierart interne
. Prifart M . . . Flex- Ahnli shnli Ahnli ii i
Nummerierung Standort . h Analyt / MessgréRe Priifmaterial (Matrix) . /no"rmahnllches /no“rmahnllches /no"rmahnllches Priifvorschrift
TUA Priiftechnik / Detektor Kategorie Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder
Hausverfahren Hausverfahren Hausverfahren
Nachweis der gentechnisch
veranderten DNA-Sequenzen
Bakterien, Viren, Cptinos, 35S-hpt, Konstrukt
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch verénderte Lebensmittel (allgemein) (3 LAV 15-0031-03 10.09.2019 crylA(b/c)-tNOS, 35s-cry2A sowie 10.09.2019
Organismen und Tierarten der gentechnisch veranderten
Reislinie Kemingdao 1 mittels real-
time PCR in Lebensmitteln
Nachweis des emetischen
Toxingens (ces-Gen), sowie der
Bakterien, Viren, Lebensmittel (allgemein), ?;r (E(};tztr?;lz nglﬁizdgg‘:ﬁzge
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Bakterienisolate, C LAV 15-0035-05 27.11.2023 ce):'teus senst)zltlato in 27.11.2023
Organismen und Tierarten Umgebungsproben Lebensmitteln, Bakterienisolaten
und Umgebungsproben mittels
real-time PCR
modifiziert bzgl. Durchfiihrung:
Bakterien, Viren, Qualitativer Nachweis von gz?::ﬁgii:lﬁgnr:txﬁs dem
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Lebensmittel C ASU L 06.17-01 2020-11 Hepatitis-E-Viren in Leber vom ' Ny V! RO 02.02.2023
) X . i " . QiAamp Viral RNA Mini Kit,
Organismen und Tierarten Schwein mittels real-time RT-PCR X
Anpassung an ein
Reaktionsvolumen von 25 pl
Bakterien, Viren, Qualitativer Nachweis von modifiziert bzgl. des
3.3 HAL Real-Time- PCR gentechnisch veranderte Lebensmittel C ASU L 08.00-63 2016-10 Hepatitis-E-Viren in Wurstwaren : 9. 02.02.2023
3 X ¥ . Reaktionsvolumens von 25 pl
Organismen und Tierarten mittels real-time RT-PCR
Nachweis von CTP2-CP4-EPSPS-
Gentechnisch verénderte Lebensmittel (allgemein) nggniﬁisg:ﬁg::esniﬁglg real-
3.4 HAL Multiplex-PCR /C\)I:g?nelir:en, Tierarten und Futtermittel C ASU L 00.00-154 2014-08 time PCR - Konstrukt-spezifisches 15.01.2014
9 und Element-spezifische
Verfahren
Gentechnisch veranderte Lebensmittel (allgemein), Nachweis von Campylobacter m&i 'Sﬁ'e?ul;?;i:nu;::!;g:,cher
3.4 HAL Multiplex-PCR Organismen, Tierarten und Umgebungsproben, C ASU L 06.32-1 2013-08 spp. In Hackfleisch - Real-time ung - - 17.02.2023
- erweitert bzgl. Matrix: Lebensmittel
Allergene Bakterienisolaten PCR-Verfahren .
allgemein und Umgebungsproben
Molekularbiologischer Nachweis
Gentechnisch veréanderte von Krebstieren und daraus
3.4 HAL Multiplex-PCR Organismen, Tierarten und Lebensmittel C LAV 15-0033-03 07.02.2023 hergestellten Erzeugnissen in 07.02.2023
Allergene Lebensmitteln durch real-time
PCR
Gentechnisch verdnderte Nachweis von Nutztier-DNA in
3.4 HAL Multiplex-PCR Organismen, Tierarten und ~|LePensmitiel. c LAV 15-0038-02 29.08.2016 Lebensmitten und 29.08.2016
Allergene Priméarerzeugnisse Priméarerzeugnissen durch
Multiplex real-time PCR
Gentechnisch verdnderte Nachweis der Tierarten Rind,
. N . Lebensmittel, Schwein, Pute und Huhn in
3.4 HAL Multiplex-PCR g:g?n;rgen, Tierarten und Primérerzeugnisse (o4 ASU L 08.00-61 2016-03 Wurstwaren durch Multiplex-real- 29.08.2016
9 time-PCR
Gentechnisch verdnderte Nachweis der Tierarten Rind,
. N . Lebensmittel, Schwein, Schaf und Equiden in
3.4 HAL Multiplex-PCR g:g?n;rgen, Tierarten und Primérerzeugnisse (o4 ASU L 08.00-62 2016-03 Wurstwaren durch Multiplex-real- 29.08.2016
9 time-PCR
Gentechnisch verdnderte Event-specific Method for the
oy . y Sojabohnen-DNA I N Quantification of Soybean DAS- modifiziert bzgl. Anwendung der
3.4 HAL Multiplex-PCR gﬁgf”;’;e”' Tierartenund | | o nsmittel, Futtermittel) c BURL-VL-11/10 VP 2014-05 68416-4 using Real-ime PCR - [ddPCR als Multiplex-PCR 07.11.2016
9 Validated Method
Gentechnisch veranderte ) Event-specific Method for the .
3.4 HAL Multiplex-PCR Organismen, Tierarten und | S0i2bohnen-DNA c CRLVLO1/09VP 2011-09 Quantification of Soybean Cv127 |modifiziert bzgl. Anwendung der 07.11.2016
(Lebensmittel, Futtermittel) X y ddPCR als Multiplex-PCR
Allergene using Real-time PCR - Protocol
Gentechnisch verdnderte Event-specific Method for the
oy . y Sojabohnen-DNA g Quantification of Soybean modifiziert bzgl. Anwendung der
3.4 HAL Multiplex-PCR gﬁgfg”;’;e”' Tierarten und || epensmittel, Futtermittel) c CRLVLOT7I00VP 2012:02 MONB87769 using Real-time PCR - |ddPCR als Muliplex-PCR 07.11.2016
Protocol
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

urztitel: usgabestand: itel: odifikation usgabedatum
Kurztitel A bestand Titel Modifikat ! A bedat
Priifbereich Norm /normatives Norm /normatives Norm /normatives Einschrankung / Tierart interne
. Prifart M . . . Flex- Ahnli shnli Ahnli i i
Nummerierung Standort . h Analyt / MessgréRe Priifmaterial (Matrix) . /no"rmahnllches /no“rmahnllches /no"rmahnllches Priifvorschrift
TUA Priiftechnik / Detektor Kategorie Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder
Hausverfahren Hausverfahren Hausverfahren
Gentechnisch verdnderte Event-specific Method for the
oy . y Sojabohnen-DNA ~ Quantification of Soybean modifiziert bzgl. Anwendung der
3.4 HAL Multiplex-PCR Organismen, Tierarten und Lebensmittel, Futtermittel C EURLVL05/09VP 2011-07 MON87701 using Reak-time PCR - |ddPCR als Multiplex-PCR 07.11.2016
Allergene
9 Protocol
Gentechnisch veranderte . Event-specific Method for the e
3.4 HAL Multiplex-PCR Organismen, Tierarten und ﬁ_‘gigﬁ:g‘?&?%wrmm&l) c EURL-VL-02/11VP 201305 Quantification of Soybean g‘d"gg';'z':sbhﬁﬁ:ii’*l';‘i’_e;g;"g der 07.11.2016
Allergene ’ MON87708 using Real-time PCR P
Gentechnisch veranderte ) Event-specific Method for the s
3.4 HAL Muttiplex-PCR Organismen, Tierarten und | S0iabonen-DNA c EURL-VL-03/13 VP 2015-03 Quantification of Soybean DAS- | Todziert bzgl. Anwendung der 07.112016
(Lebensmittel, Futtermittel) . ddPCR als Multiplex-PCR
Allergene 81419-2 by Real-time PCR
Gentechnisch verdnderte Event-specific Method for the
oy . y Sojabohnen-DNA CRLVLO7/07VP -~ Quantification of Soybean Event |modifiziert bzgl. Anwendung der
3.4 HAL Multiplex-PCR gﬁgf”;’;e”' Tierartenund | | o nsmittel, Futtermittel) c Corrected Version 2 2013-09 DP-305423-1 using Real-time ddPCR als Multiplex-PCR 07.11.2016
9 PCR Protocol
Gentechnisch veranderte . Event-specific Method for the e
3.4 HAL Multiplex-PCR Organismen, Tierarten und SOJabohne_n-DNA . C EURLO04/10VP 2012-07 Quantification of Soybean Event modifiziert bzgl._Anwendung der 07.11.2016
(Lebensmittel, Futtermittel) B N ddPCR als Multiplex-PCR
Allergene FG72 using Real-time PCR
Gentechnisch veranderte . Event-specific Method for the e
3.4 HAL Multiplex-PCR Organismen, Tierarten und ﬁ_‘gigﬁ:g‘?&?%wrmm&l) c CRLVLO1/10VP 2012-01 Quantification of Soybean g‘d"gg';'z':sbhﬁﬁ:ii’*l';‘i’_e;g;"g der 07.11.2016
Allergene ’ MON87705 using Real-time PCR P
Gentechnisch veranderte . Event-specific Method for the e
3.4 HAL Multiplex-PCR Organismen, Tierarten und | 20i2bohnen-DNA c EURL-VL-01/12 VP 201503 Quantification of Soybean DAS- | edifiziert bzgl. Anwendung der 07.11.2016
(Lebensmittel, Futtermittel) . ddPCR als Multiplex-PCR
Allergene 44406-6 by Real-time PCR
Gentechnisch veranderte . Event-specific Method for the e
3.4 HAL Multiplex-PCR Organismen, Tierarten und ﬁ_‘gigﬁ:g‘?&?%wrmm&l) c CRLVLO5/06VP 2008-02 Quantification of Soybean Line g‘d"gg';'z':sbhﬁﬁ:ii’*l';‘i’_e;g;"g der 07.11.2016
Allergene ’ MONB89788 using Real-time PCR P
Verfahren zum Nachweis von
Gentechnisch verdnderte gentechnisch modifizierten
. g . y Sojabohnen-DNA ~ N Organismen und ihren Produkten - |modifiziert bzgl. Anwendung der
3.4 HAL Multiplex-PCR Organismen, Tierarten und Lebensmittel, Futtermittel c ASU L 00.00-105 2014-02 Quantitative auf Nukleinsduren ddPCR als Multiplex-PCR 07.11.2016
Allergene
9 basierende Verfahren (Ubernahme
DIN EN ISO 21570, August 2013)
Gentechnisch veranderte Qualitativer Nachweis von
3.4 HAL Multiplex-PCR Organismen, Tierarten und Lebensmittel (allgemein) C LAV 15-0048-02 02.07.2024 Wildtierarten in Lebensmitteln 02.07.2024
Allergene mittels Multiplex real-time PCR
DNA-Sequenzierung nach Sanger |Einschrénkung: hier nur fir
Bakterien. Viren von in Lebensmitteln, Futtermitteln |Lebensmittel, Futtermittel,
DNA-Sequenzierung nach entechnigch ve’rénderte Bedarfsgegenstanden , Bedarfsgegenstande,
3.5 HAL Sanger q 9 gOr anismen. Tierarten und DNA; RNA (3 LAV 15-0019-03 16.09.2022 Umgebungsproben, veterinar- und [Umfeldproben, Einrichtungs- und 16.09.2022
9 Allgr enen ' humanmedizinischen Bedarfsgegenstande im
9 Probenmaterial und Kosmetika Lebensmittelbereich und
vorkommenden Organismen Kosmetika
DNA-Barcoding zur
Fischartidentifizierung in Fisch und
Bakterien, Viren, Fischerzeugnissen anhand modifiziert bzgl. Durchfiihrung:
3.5 HAL DNA-Sequenzierung nach | gentechnisch verdnderte g, o Fisoh-erzeugnisse (o] ASU L 10.00-12 2021-07 definierter mitochondrialer Erhdhung der PCR-Zyklusanzahl 20.03.2023
Sanger Organismen, Tierarten und Cytochrom-b- und Cytochrom-c- von 35 auf 45
Allergenen Oxidase-I-Genabschnitte
(Ubernahme DIN CEN/TS 17303,
Juni 2019)
DNA-Sequenzierung nach Sanger
von aus Lebensmitteln,
Bakterien, Viren, Lebensmittel, Bedarfsgegenstanden,
DNA-Sequenzierung nach  [gentechnisch veranderte Bedarfsgegenstande, g g humanmedizinischen
3.5 HAL Sanger Organismen, Tierarten und humanmed. Probenmaterial, c LAV 15-0045-02 17.02.2023 Probenmaterial und 17.02.2023
Allergenen Umgebungsproben Umgebungsproben isolierter
Norovirus- und Rotavirus-RNA
nach RT-PCR und nested PCR
Nachweis der Tierart bei Milch,
. . . Milchprodukten und Kéase mit Hilfe
3.6 HAL Elektrophorese Tierartbestimmung Milch A ASU L 01.00-39 1995-01 der isoelektrischen Fokussierung 14.10.2016
(PAGIF)
Next-Generation- Nachweis prokaryotischer Spezies
4 HAL Sequencing (NGS) Tierarten, Bakterien Lebensmittel C LAV 15-0046-03 18.12.2024 in WGS-Daten von Bakterien- 18.12.2024
Isolaten
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

HAL

Next-Generation-
Sequencing (NGS)

Tierarten, Bakterien

Lebensmittel

LAV 15-0050-02

18.12.2024

Feintypisierung und vergleichende
Genomsequenzanalyse von
Listeria monocytogenes -
Monoisolaten durch cgMLST

18.12.2024

HAL

Next-Generation-
Sequencing (NGS)

Tierarten, Bakterien

Lebensmittel,
Umgebungsproben, vet.
Med. Probenmaterial

LAV 15-0051-01

18.10.2022

Gesamtgenomsequenzierung zur
Typisierung von Listeria
monocytogenes -Isolaten aus
Lebensmitteln, Umgebungsproben
und veterinarmedizinischen
Probenmaterial mittels lonTorrent
S5 Next-Generation-Sequenzing

18.10.2022

HAL

Next-Generation-
Sequencing (NGS)

Tierarten, Bakterien

LAV 15-0052-02

07.09.2022

Rekonstruktion von SARS-CoV-2-
Genomen aus NGS-Daten

07.09.2022

HAL

Next-Generation-
Sequencing (NGS)

Tierarten, Bakterien

Lebensmittel (allgemein)

LAV 15-0054-01

21.07.2022

DNA-Metabarcodierung von
Saugetieren und Gefliigel mittels
lonTorrent S5 Next-Generation-
Sequenzing

21.07.2022

HAL

Next-Generation-
Sequencing (NGS)

Tierarten, Bakterien

LAV 15-0055-01

18.03.2022

Taxonomische Zusammensetzung
von Amplicon-basierten NGS-
Daten

18.03.2022

HAL

Next-Generation-
Sequencing (NGS)

Tierarten, Bakterien

LAV 15-0056-01

15.06.2022

Nachweis von Saugetier- und
Gefliigelarten durch Amplicon-
basierte NGS-Daten des
mitochondrialen16S Gens

15.06.2022

5.1

HAL

Enzymimmunoassay
(ELISA)

Tierarten, Allergene,
Bakterientoxine

Lebensmittel

DIN EN ISO 19020

2017-09

Mikrobiologie der
Lebensmittelkette - Horizontales
Verfahren fiir den
immunenzymatischen Nachweis
von Staphylokokken-Enterotoxinen
in Lebensmitteln (ISO
19020:2017); Deutsche Fassung
EN ISO 19020:2017

modifiziert bzgl. Ergdnzung des
Ausschlusses von Falsch-
Positiven Reaktionen

08.03.2024

5.1

HAL

Enzymimmunoassay
(ELISA)

Tierarten, Allergene,
Bakterientoxine

Lebensmittel

RIDASCREEN®SET
TOTAL R 4105

2022-10

Enzymimmunoassay fiir den
gemeinsamen Nachweis von
Staphylokokken Enterotoxinen (A -
E) in Lebensmitteln

08.03.2024

5.1

HAL

Enzymimmunoassay
(ELISA)

Tierarten, Allergene,
Bakterientoxine

Fleisch warmbliitiger Tiere

ASU L 06.00-53

2004-12

Bestimmung von Geweben des
zentralen Nervensystems durch
Nachweis des sauren
Gliafaserproteins in Fleisch und
Fleischerzeugnissen;
Enzymimmunologischer Nachweis

03.05.2022

5.1

HAL

Enzymimmunoassay
(ELISA)

Tierarten, Allergene,
Bakterientoxine

Fleisch-erzeugnisse

ASU L 07.00-58

2004-12

Bestimmung von Geweben des
zentralen Nervensystems durch
Nachweis des sauren
Gliafaserproteins in
Fleischerzeugnissen;
Enzymimmunologischer Nachweis

03.05.2022

5.1

HAL

Enzymimmunoassay
(ELISA)

Tierarten, Allergene,
Bakterientoxine

Wourstwaren

ASU L 08.00-54

2006-12

Bestimmung von Geweben des
zentralen Nervensystems durch
Nachweis des sauren
Gliafaserproteins in Wurstwaren;
Enzymimmunologischer Nachweis

03.05.2022

5.1

HAL

Enzymimmunoassay
(ELISA)

Tierarten, Allergene,
Bakterientoxine

Fleisch-und Wurstwaren

RIDASCREEN®RIisk
Material Elisa

2010-07

Enzymimmunoassay zur
quantitativen Bestimmung von
Risikomaterial (ZNS) in
prozessierten Fleisch- und
Wurstwaren

modifiziert bzgl. Bewertung: nur
qualitativ

03.05.2022

5.1

HAL

Enzymimmunoassay
(ELISA)

Tierarten, Allergene,
Bakterientoxine

Lebensmittel

c

RIDASCREEN® FAST
Ei/ Egg Protein
R6402

06.05.2022

Enzymimmunoassay zur
quantitativen Bestimmung von
Vollei (-pulver)

modifiziert bzgl. Ergebnisangabe
nur qualitativ

24.10.2022
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

5.1

HAL

Enzymimmunoassay
(ELISA)

Tierarten, Allergene,
Bakterientoxine

Lebensmittel

RIDASCREEN® FAST
Milk
R4652

15.11.2021

Enzymimmunoassay zur
quantitativen Bestimmung von
Milchprotein

24.10.2022

5.1

HAL

Enzymimmunoassay
(ELISA)

Tierarten, Allergene,
Bakterientoxine

Lebensmittel

RIDASCREEN®
Gliadin
R7001

11.10.2021

Enzymimmunoassay zur
quantitativen Bestimmung von
Gliadinen und verwandten
Prolaminen

15.09.2022

5.2

HAL

Agglutination

Bakterientoxine

Lebensmittel (allgemein)

Oxoid™
SET-RPLA
TD900A

2003-11

SET-RPLA-Test zum Nachweis
der Staphylokokken-Enterotoxine
A, B, C und D aus Lebensmitteln
oder Kulturfiltrat durch Reverse
Passive Latexagglutination

Einschrénkung: hier kein direkter
Nachweis aus Lebensmitteln

14.04.2025

5.2

HAL

Agglutination

Bakterientoxine

Lebensmittel

Oxoid™
BCET-RPLA
TDO950A

2003-11

BCET-RPLA-Test zum Nachweis
des Bacillus cereus -Enterotoxins
(diarrhdischer Typ) aus
Lebensmitteln oder Kulturfiltrat
durch Reverse Passive
Latexagglutination

6.1

HAL

Histologie

Bestimmung gewebliche
Zusammensetzung

(Fisch-)Fleisch, -
zubereitungen und -
erzeugnisse

LAV 13-0022-05

20.03.2023

erweitert bzgl. Matrix:

Umgebungsproben; nur Nachweis

aus Kulturfiltraten

13.03.2023

Modifizierte Silbernitrat-
Impragnierung nach Kossa

(modifiziert nach Kénigsmann) zur
Darstellung von Knochen in (Fisch-

)Fleisch, -zubereitungen und -
erzeugnissen

20.03.2023

6.1

HAL

Histologie

Bestimmung gewebliche
Zusammensetzung

Fisch-)Fleisch, -
zubereitungen und -
erzeugnisse sowie pflanzliche
(Ersatz-)Produkte

LAV 13-0023-06

20.03.2023

Modifizierte Calleja-Farbung zur
Darstellung von kollagenem
Bindegewebe in (Fisch-)Fleisch, -
zubereitungen und -erzeugnissen
sowie pflanzlichen (Ersatz-
)Produkten

20.03.2023

6.1

HAL

Histologie

Bestimmung gewebliche
Zusammensetzung

(Fisch-)Fleisch, -
zubereitungen und -
erzeugnisse

LAV 13-0024-03

20.03.2023

Modifizierte Alizarin S-Farbung
(Trichromfarbung nach Pfeiffer,
Wellhduser und Gehra) zur
Darstellung von Muskeleiweil3,
Kollagen und mineralisch
behaftetem Knochen in (Fisch-
)Fleisch, -zubereitungen und -
erzeugnissen

6.1

HAL

Histologie

Bestimmung gewebliche
Zusammensetzung

(Fisch-)Fleisch, -
zubereitungen und -
erzeugnisse sowie pflanzliche
(Ersatz-)Produkte

LAV 13-0028-01

20.03.2023

20.03.2023

Modifizierte Hamatoxylin-Eosin-
Farbung zur Darstellung von
Gewebestrukturen in (Fisch-
)Fleisch, -zubereitungen und -
erzeugnissen sowie pflanzlichen
(Ersatz-)Produkten

20.03.2023

6.2

HAL

Histologie

Inhaltsstoffe

(Fisch-)Fleisch, -
zubereitungen und -
erzeugnisse sowie pflanzliche
(Ersatz-)Produkte

LAV 13-0025-03

20.03.2023

Alcianblau-Farbung zum Nachweis

von Verdickungsmitteln auf

Kohlenhydratbasis [saure (pH 2,5)

oder sulfatierte (pH 1,0)

Glykoproteine] in (Fisch-)Fleisch, -

zubereitungen und -erzeugnissen
sowie pflanzlichen (Ersatz-
)Produkten

20.03.2023

6.2

HAL

Histologie

Inhaltsstoffe

(Fisch-)Fleisch, -
zubereitungen und -
erzeugnisse sowie pflanzliche
(Ersatz-)Produkte

LAV 13-0026-02

20.03.2023

Kombiniertes Verfahren zum
Nachweis von Starke in (Fisch-
)Fleisch, -zubereitungen und -
erzeugnissen sowie pflanzlichen
(Ersatz-)Produkten: Modifizierte

Lugolsche Farbung in Verbindung

mit der Calleja-Farbung und
polarisationsmikroskopischer
Nachweis

20.03.2023
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Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

71

HAL

optische Mikroskopie

Nematoden

Fische, Fisch-erzeugnisse

LAV 12-0023-04

23.06.2025

Qualitative und quantitative
Bestimmung von
Nematodenlarven in Fisch und
Fischerzeugnissen mit kiinstlicher
Verdauung

23.06.2025

71

HAL

optische Mikroskopie

Nematoden

Honig

ASU L 40.00-11

2003-12

Untersuchung von Honig -
Bestimmung der relativen
Pollenhaufigkeit (Ubernahme DIN
10760, Mai 2002)

modifiziert bzgl. Bestimmung -
Angabe nur qualitativ

04.10.2022

71

HAL

optische Mikroskopie

Nematoden

pfl. LM, Gewlirze, Krauter,
Tee, teedhnliche Erzeugnisse

LAV 26-4711-01

01.10.2021

Mikroskopische Untersuchung
pflanzlicher Lebensmittel

01.10.2021

7.2

HAL

Einfache visuelle
Untersuchungen

Nickelabgabe, Farbechtheit,
Farblassigkeit

Gebrauchsgegenstande

ASU B 82.92-3

2011-12

Bestimmung der Farblassigkeit
von Gebrauchsgegensténden -
Teil 1: Prifung mit
Speichelsimulanz (Ubernahme
DIN 53160-1, Oktober 2010)

Die Auswertung erfolgt nur
qualitativ

10.08.2022

7.2

HAL

Einfache visuelle
Untersuchungen

Nickelabgabe, Farbechtheit,
Farblassigkeit

Gebrauchsgegenstande

ASU B 82.02-13

2011-12

Bestimmung der Farblassigkeit
von Gebrauchsgegenstanden -
Teil 2: Priifung mit
SchweiRsimulanz (Ubernahme
DIN 53160-2, Oktober 2010)

Die Auswertung erfolgt nur
qualitativ

10.08.2022

7.2

HAL

Einfache visuelle
Untersuchungen

Nickelabgabe, Farbechtheit,
Farblassigkeit

Erzeugnisse, die mit der Haut
in Beriihrung kommen

DIN CEN/TR 12471

2023-10

Screeningverfahren fir die
Nickelabgabe aus Erzeugnissen,
die in durchstochene Koérperteile
eingefiihrt werden, und
Erzeugnissen, die unmittelbar und
langer mit der Haut in Berlihrung
kommen; Deutsche Fassung
CEN/TR 12471:2022

Erganzung zusatzliche
Negativkontrolle und Bestatigung
durch DIN EN 1811, April 2023

03.04.2025

8.1

HAL

Probenvorbereitung

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 00.00-19/E

2015-06

Bestimmung von Elementen und
ihren Verbindungen in
Lebensmitteln - Allgemeines und
spezielle Festlegungen
(Ubernahme DIN EN 13804, Juni
2013)

08.08.2024

8.1

HAL

Probenvorbereitung

Lebensmittel (allgemein)

ASU L 00.00-19/1

2015-06

Bestimmung von Elementspuren in
Lebensmitteln - Druckaufschluss
(Ubernahme DIN EN 13805,
Dezember 2014)

erweitert bzgl. zu untersuchender
Elemente

08.08.2024

8.1

HAL

Probenvorbereitung

kosmetische Mittel

ASU K 84.00-29

2016-07

Druckaufschluss zur Bestimmung
von Elementen in kosmetischen
Mitteln und Tatowiermitteln

08.08.2024

8.1

HAL

Probenvorbereitung

BgLM aus Kunststoffen

ASU B 80.30-19

2008-10

Substanzen in Kunststoffen, die
Beschrankungen unterliegen - Teil
1: Leitfaden fiir die Priifverfahren
fir die spezifische Migration von
Substanzen aus Kunststoffen in
Lebensmittel und Priiflebensmittel,
die Bestimmung von Substanzen
in Kunststoffen und die Auswahl
der Kontaktbedingungen mit
Priiflebensmitteln (Ubernahme
DIN EN 13130-1, August 2004)

bzgl.Verwendung der
Simulanzlésemittel nach VO (EU)
Nr. 10/2011

14.12.2020

8.1

HAL

Probenvorbereitung

Spielwaren

ASU B 82.10-3

2021-11

Sicherheit von Spielzeug - Teil 3:
Migration bestimmter Elemente
(Ubernahme DIN EN 71-3, Juni
2021)

die Migration von Chrom
beschrankt sich auf den
Gesamtchromgehalt; es erfolgt
keine Migration und Bestimmung
von Organozinnverbindungen

06.10.2022

8.1

HAL

Probenvorbereitung

BGLM aus Keramik/Porzellan

ASU B 80.03-1(EG)

1985-06

Grundregeln fiir die Bestimmung
der Blei- und Kadmiumlgssigkeit

07.11.2024

8.1

HAL

Probenvorbereitung

BGLM aus Keramik/Porzellan

ASU B 80.03-2(EG)

2007-03

Analysenmethode zur Bestimmung
der Blei- und Kadmiumlassigkeit

erganzt um die Untersuchung des
Trinkrands

07.11.2024
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Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

8.1

HAL

Probenvorbereitung

Gegenstande mit
Hautkontakt

ASU B 82.02-6

2024-06

Referenzprifverfahren zur
Bestimmung der Nickellassigkeit
von samtlichen Staben, die in
durchstochene Korperteile
eingefiihrt werden, und
Erzeugnissen, die unmittelbar und
langer mit der Haut in Beriihrung
kommen (Ubernahme

DIN EN 1811, April 2023)

25.10.2024

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fleisch-, Fisch-, Feinkost-
erzeugnisse

LAV 12-0010-03

29.08.2022

Bestimmung von
Grobbestandteilen in Fleisch-,
Fisch-, Feinkosterzeugnissen

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fischerei-erzeugnisse

ASU L 06.00-6

2014-08

29.08.2022

Bestimmung des
Gesamtfettgehaltes in Fleisch und
Fleischerzeugnissen -
Gravimetrisches Verfahren nach
Weibull-Stoldt

modifiziert bzgl. Matrix:
Fischereierzeugnisse

06.12.2021

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Feinkost-erzeugnisse,
Mayonnaisen, emulgierte
SoRen

ASU L 20.01/02-5

1980-05

Bestimmung des
Gesamtfettgehaltes in Mayonnaise
und emulgierten SofRen

erweitert bzgl. Matrix: sdmtliche
Feinkosterzeugnisse

06.12.2021

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Milch

ASU L 01.00-38

2009-06

Bestimmung des Fettgehaltes in
Magermilch, Molke und
Buttermilch; Gravimetrisches
Verfahren (Referenzverfahren)
(Ubernahme DIN EN ISO 7208,
Méarz 2009)

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Milch

ASU L 01.00-9

2012-01

Bestimmung des Fettgehaltes in
Milch; Gravimetrisches Verfahren
(Referenzverfahren) (Ubernahme
DIN EN ISO 1211, November
2010)

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Sahne-erzeugnisse, auch
eiweil-angereicherte

ASU L 02.05-2

2009-06

Bestimmung des Fettgehaltes in
Sahne; Gravimetrisches Verfahren
(Referenzverfahren) (Ubernahme
DIN EN ISO 2450, Méarz 2009)

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Kondensmilch-erzeugnisse

ASU L 02.06-12

2009-06

Bestimmung des Fettgehaltes in
Kondensmilch und gezuckerter

Kondensmilch; Gravimetrisches
Verfahren (Referenzverfahren)

(Ubernahme DIN EN 1SO 1737,
Méarz 2009)

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Trockenmilch-erzeugnisse

ASU L 02.07-15

2009-06

Bestimmung des Fettgehaltes in
Milch- und
Trockenmilcherzeugnissen;
Gravimetrisches Verfahren
(Referenzverfahren) (Ubernahme
DIN EN ISO 1736, Méarz 2009)

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Molkenkase

ASU L 03.33-1

2009-06

Bestimmung des Fettgehaltes in
Molkenkase; Gravimetrisches
Verfahren (Ubernahme DIN EN
ISO 1854, Méarz 2009)

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Speiseeis, Speiseeishalb-
erzeugnisse

ASU L 42.00-13

2009-06

Bestimmung des Fettgehaltes in
Speiseeis und Eis-Mischungen auf
Milchbasis; Gravimetrisches
Verfahren (Referenzverfahren)
(Ubernahme DIN EN ISO 7328,
Méarz 2009)

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Sauglingsnahrung

ASU L 48.01-27

2009-06

Bestimmung des Fettgehaltes in
Sauglingsnahrung auf Milchbasis;
Gravimetrisches Verfahren
(Referenzverfahren) (Ubernahme
DIN EN ISO 8381, Marz 2009)

16.09.2022
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Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Milch, Milchprodukte

ASU L 01.00-20

2022-04

Bestimmung des Fettgehaltes von
Milch und Milchprodukten nach
dem gravimetrischen Weibull-
Berntrop-Verfahren (Ubernahme
DIN 10342, November 2021)

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Milch, Milchprodukte

ASU L 02.00-11

2022-04

Bestimmung des Fettgehaltes von
Milchprodukten nach dem
gravimetrischen Weibull-Berntrop-
Verfahren

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Kése

ASU L 03.00-10

2022-04

Bestimmung des Fettgehaltes von
Kase nach dem gravimetrischen
Weibull-Berntrop-Verfahren

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Speiseeis, Eismischungen

ASU L 42.00-19

2022-04

Bestimmung des Fettgehaltes von
Speiseeis und Eismischungen auf
Milchbasis nach dem
gravimetrischen Weibull-Berntrop-
Verfahren

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Milch, Joghurt, Milchpulver

ASU L 01.00-27

1988-12

Bestimmung des
Trockenmassegehaltes von Milch
und Sahne (Rahm);
Referenzverfahren (Ubernahme
DIN 10348, Oktober 1988)

erweitert bzgl. Matrix: Joghurt und
Milchpulver

17.06.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Milch, Milchprodukte

ASU L 01.00-77

2002-05

Bestimmung der Gesamtasche
von Milch und Milchprodukten
(Ubernahme DIN 10477, August
2000)

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Milchprodukte

ASU L 02.00-27

2002-05

Bestimmung der Gesamtasche
von Milchprodukten

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Kase

ASU L 03.00-30

2002-05

Bestimmung der Gesamtasche
von Kéase

16.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Kéase, Schmelzkase,
Kondensmilch

ASU L 03.00-9

2007-04

Bestimmung der
Gesamttrockenmasse von Kase
und Schmelzkase;
Referenzverfahren (Ubernahme
DIN EN ISO 5534, September
2004)

erweitert bzgl. der Matrix:
Kondensmilch; modifizierte
Durchfiihrung ohne Deckel

17.06.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Kéase, Schmelzkase,
Kondensmilch

ASU L 02.06-E(EG) und 1
(EG) bis 8 (EG)

1981-01

Analysenverfahren bzgl. der
Zusammensetzung bestimmter
teilweise oder ganz getrockneter,
haltbar gemachter Milchprodukte,
Anhange | und Il der Ersten
Richtlinie der Kommission vom 13.
November 1979 zur Festlegung
gemeinschaftlicher
Analysenmethoden zur Priifung
bestimmter Sorten eingedickter
Milch und Trockenmilch fiir die
menschliche Erndhrung
(79/1067/EWG) (Abl. EG Nr.
L327/30 vom 24. Dezember 1979)

Durchfiihrung analog modifizierter
ASU L 03.00-9

17.06.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Butter

ASU L 04.00-24/1

2013-01

Bestimmung des Wassergehaltes,
der fettfreien Trockenmasse und

des Fettgehaltes von Butter; Teil 1:

Bestimmung des Wassergehaltes
(Referenzverfahren) (Ubernahme
DIN EN ISO 3727 Teil 1, April
2002)

04.06.2021
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Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Butter

ASU L 04.00-24/2

2013-01

Bestimmung des Wassergehaltes,
der fettfreien Trockenmasse und
des Fettgehaltes von Butter; Teil 2:
Bestimmung der fettfreien
Trockenmasse
(Referenzverfahren) (Ubernahme
DIN EN ISO 3727 Teil 2, April
2002)

04.06.2021

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Butter

ASU L 04.00-24/3

2013-01

Bestimmung des Wassergehaltes,
der fettfreien Trockenmasse und
des Fettgehaltes von Butter; Teil 3:
Berechnung des Fettgehaltes
(Ubernahme DIN EN ISO 3727
Teil 3, Juli 2003)

04.06.2021

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fischerei- und Feinkost-
erzeugnisse

ASU L 06.00-3

2014-08

Bestimmung der Wassergehaltes
in Fleisch und Fleischerzeugnissen|
Gravimetrisches Verfahren

modifiziert bzgl. Matrix:
Fischereierzeugnisse

16.12.2021

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fischerei- und Feinkost-
erzeugnisse

ASU L 20.01/02-3

1980-05

Bestimmung der Trockenmasse in
Mayonnaise und emulgierten
Sofen

modifiziert bzgl. Matrix: sdmtliche
Feinkosterzeugnisse; modifiziert
bzgl. Durchfiihrung:
Trocknungszeit 4 h

16.12.2021

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fischerei-erzeugnisse

ASU L 06.00-4

2017-10

Bestimmung der Asche in Fleisch,
Fleischerzeugnissen und
Wurstwaren; gravimetrisches
Verfahren (Referenzverfahren)

modifiziert bzgl. Matrix:
Fischereierzeugnisse

26.11.2021

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Eier, Eiprodukte

ASU L 05.00-12

2012-01

Bestimmung der Trockenmasse in
Eiern und Eiprodukten

01.12.2021

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Eier, Eiprodukte

ASU L 05.00-14

1991-06

Bestimmung des
Gesamtlipidgehaltes in Eiern und
Eiprodukten

24.10.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Feinkost-erzeugnisse

LAV 14-0520-01

29.11.2021

Gravimetrische Bestimmung des
Aschegehaltes in
Feinkosterzeugnissen

29.11.2021

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fleisch warmblitiger Tiere

ASU L 06.00-3

2014-08

Bestimmung der Wassergehaltes
in Fleisch und
Fleischerzeugnissen;
gravimetrisches Verfahren

04.06.2021

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fleisch warmblitiger Tiere

ASU L 06.00-4

2017-10

Bestimmung der Asche in Fleisch,
Fleischerzeugnissen und
Wurstwaren; gravimetrisches
Verfahren (Referenzverfahren)

04.06.2021

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fleisch warmblitiger Tiere

ASU L 06.00-6

2014-08

Bestimmung des
Gesamtfettgehaltes in Fleisch und
Fleischerzeugnissen -
Gravimetrisches Verfahren nach
Weibull-Stoldt - Referenzverfahren

31.01.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Lebensmittel

LAV 21-0011-05

09.04.2025

Gravimetrische Bestimmung des
Aschegehaltes von Lebensmitteln

09.04.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Lebensmittel

LAV 21-0012-05

09.04.2025

Gravimetrische Bestimmung des
Trockenmasse-/Wassergehaltes
von Lebensmitteln

09.04.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Milch-Milchprodukte

ASU L 01.00-20

2022-04

Bestimmung des Fettgehaltes von
Milch und Milchprodukten nach
dem gravimetrischen Weibull-
Berntrop-Verfahren

modifiziert bzgl. Durchfiihrung,
Verzicht auf Blindversuch

15.08.2022
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Stuglings- und
Kleinkindernahrung

ASU L 48.01-31

2022-04

Bestimmung des Fettgehaltes von
Sauglings- und

Kleinkindernahrung auf Milchbasis
nach dem gravimetrischen Weibull
Berntrop-Verfahren

15.08.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Lebensmittel

LAV 21-0018-01

15.08.2022

Gravimetrische Bestimmung des
Fettgehaltes von Lebensmitteln

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Lebensmittel

LAV 22-0008-03

26.03.2025

15.08.2022

Bestimmung der Trockenmasse
von Lebensmitteln (thermo-
gravimetrische Schnellmethode)

26.03.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Mehl, Schrot und ahnliche
Erzeugnisse

ASU L 16.01-1

2008-12

Bestimmung des
Feuchtigkeitsgehaltes in
Getreidemehl

erweitert bzgl. Matrix - ahnliche
Mahlerzeugnisse

26.03.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Getreideschrot

ASU L 16.03-1

2008-12

Bestimmung des
Feuchtigkeitsgehaltes in
Getreideschrot (Durchfiihrung
nach L 16.01-1)

26.03.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Getreidemehl

ASU L 16.01-2

2008-12

Bestimmung der Asche in
Getreidemehl Bestimmung der
Asche in Getreidemehl

modifiziert bzgl. Durchfiihrung -
Vorveraschung auf Ceranfeld

26.03.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Getreideschrot

ASU L 16.03-2

2008-12

Bestimmung der Asche in
Getreideschrot (Durchfiihrung
nach L 16.01-2)

26.03.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Brote, Kleingebacke

ASU L 17.00-1

1982-05
Berichtigung 2002-12

Bestimmung des
Trocknungsverlustes in Brot
einschlieBlich Kleingeback aus
Brotteigen

modifiziert bzgl. Durchfiihrung -
Bestimmung ohne Vortrocknung;
Trocknung nicht bis zur
Massenkonstanz

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Feine Backwaren

ASU L 18.00-12

1988-12

Bestimmung des
Trocknungsverlustes in Feinen
Backwaren (Durchfiihrung nach L
17.00-1)

26.03.2025

modifiziert bzgl. Durchfiihrung -
Bestimmung ohne Vortrocknung;
Trocknung nicht bis zur
Massenkonstanz

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Feine Backwaren

ASU L 18.00-23

2016-03

Bestimmung des
Trocknungsverlustes in speziellen
Feinen Backwaren

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Brote, Kleingebacke

ASU L 17.00-3

1982-05
Berichtigung 2002-12

Bestimmung der Asche in Brot
einschlieBlich Kleingeback aus
Brotteigen

26.03.2025

modifiziert bzgl. Durchfiihrung -
Trocknung nicht bis zur
Massenkonstanz

26.03.2025

modifiziert bzgl. Durchfiihrung -
Vorveraschung auf Ceranfeld

26.03.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Feine Backwaren

ASU L 18.00-4

1984-11

Bestimmung der Asche in Feinen
Backwaren (Durchfiihrung nach L
17.00-3)

26.03.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Getreideerzeugnisse

ASU L 16.00-5
Berichtigung: 2023-04

2017-10

Bestimmung des
Gesamtfettgehaltes in
Getreideerzeugnissen nach
Saureaufschluss mittels Extraktion
und Gravimetrie

Anpassung an Behr’s-
Extraktionssystem

25.06.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Brote, Kleingebacke

ASU L 17.00-4

2017-10

Bestimmung des
Gesamtfettgehaltes in Brot
einschlieBlich Kleingeback aus
Brotteigen nach Saureaufschluss
mittels Extraktion und Gravimetrie
(Durchfiihrung nach L 16.00-5)

Anpassung an Behr’s-
Extraktionssystem

25.06.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Feine Backwaren

ASU L 18.00-5

2017-10

Bestimmung des
Gesamtfettgehaltes in Feinen
Backwaren nach Saureaufschluss
mittels Extraktion und Gravimetrie
(Durchfiihrung nach L 16.00-5)

Anpassung an Behr’s-
Extraktionssystem

25.06.2025
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Zucker

ASU L 39.00-E(EG)
und1(EG) bis10(EG),
Methode 1

1981-04

Analysenmethoden fiir die
Bestimmung der
Zusammensetzung einiger fir die
menschliche Ernahrung
bestimmter Zuckerarten Anlagen |
und Il der Ersten Richtlinie der
Kommission vom 26. Juli 1979
zur Festlegung gemeinschaftlicher
Analysenmethoden fiir die
Kontrolle von zur menschlichen
Erndhrung bestimmten
Zuckerarten (79/796/EWG)(ABI.
EG Nr. L 239/26 vom 22. 9. 1979) -
Methode 1: Bestimmung des
Masseverlustes durch Trocknung

modifiziert bzgl. Matrix - alle
kristallinen Zuckerarten

26.05.2023

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

alkoholische Getranke (aufier
Bier)

ASU L 37.00-1

1982-11

Ermittlung des Athanolgehaltes in
Alkohol und alkoholhaltigen
Erzeugnissen aller Art (auRRer
Wein und Bier) mit dem
Pyknometer; Referenzmethoden

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

alkoholische Getranke (aufier
Bier)

OIV-MA-AS312-01

2021-07

erweitert bzgl. Matrix Spirituosen
mit Alkoholgehalt 250 %vol

05.02.2025

Sammlung internationaler
Analysemethoden fiir Wein und
Most - Chemische Analysen:
Section 3.1.2 - Alcohols

Alcoholic strength by volume (A2;
8/2000; 24/2003; revised by
377/2009; revised by 601B/2021) -
Method B: Electronic densimetry
using a frequency oscillator

modifiziert bzgl. verwendetem
Pyknometer

05.02.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

alkoholische Getrénke

ASU L 37.00-1

1982-11

Ermittlung des Athanolgehaltes in
Alkohol und alkoholhaltigen
Erzeugnissen aller Art (auRRer
Wein und Bier) mit dem
Pyknometer (Referenzmethoden)

05.02.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

alkoholische Getrénke

OIV-MA-AS2-01

2021-07

Sammlung internationaler
Analysemethoden fiir Wein und
Most - Physikalische Analysen:
Section 2

Density and Specific Gravity at 20
°C (A 1 revised by 601A/2021) -
Method B: Electronic densimetry
using a frequency oscillator

modifiziert bzgl. verwendetes
Pyknometer

05.02.2025

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Biere, bierahnliche Getranke

ASU L 36.00-3

1989-05

Bestimmung der relativen Dichte d
20/20 von Wiirze und Bier

erweitert bzgl. Matrix
Biermischgetrénke

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Biere, bierahnliche Getranke

ASU L 36.00-4

1986-11

Ermittlung des
Stammwirzegehaltes von Bier aus
dem Gehalt an Alkohol und
wirklichem Extrakt;
Destillationsmethode

21.10.2022

erweitert bzgl. Matrix
Biermischgetréanke

21.10.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Wein

OIV-MA-AS321-05A

2009-07

Sulfates (gravimetry) (A 14,
revised by 377/2009)

erweitert bzgl. Schnellmethode

28.10.2024

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

bierahnliche-,alkoholische-,
alkoholfreie Getranke

ASU L 36.00-3a

1989-12

Bestimmung der relativen
Dichte d 20/20 von Wiirze und
Bier; Biegeschwinger-Verfahren

erweitert bzgl. Matrix weinahnliche
Getranke, bierdhnliche Getranke
und alkoholfreie Getrénke und
erweitert bzgl. Parameter
vorhandener Alkohol,
Gesamtextrakt, pH-Wert sowie
scheinbarer Extrakt bei Bier

07.09.2022
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

bierahnliche-,alkoholische-,
alkoholfreie Getranke

OIV-MA-AS2-01

2021-07

Sammlung internationaler
Analysemethoden fiir Wein und
Most - Physikalische Analysen:
Section 2

Density and Specific Gravity at 20
°C (A 1 revised by 601A/2021) -
Method B: Electronic densimetry
using a frequency oscillator

07.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

bierahnliche-,alkoholische-,
alkoholfreie Getranke

OIV-MA-AS312-01

2021-07

Sammlung internationaler
Analysemethoden fiir Wein und
Most - Chemische Analysen:
Section 3.1.2 - Alcohols

Alcoholic strength by volume (A2;
8/2000; 24/2003; revised by
377/2009; revised by 601B/2021) -
Method B: Electronic densimetry
using a frequency oscillator

erweitert bzgl. Parameter
Gesamtextrakt, pH-Wert

07.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Wein

OIV-MA-AS2-04

2009-07

Sammlung internationaler
Analysemethoden fiir Wein und
Most Physikalische Analysen:
Section 2

15.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Obst-, Pilz- u.
Gemiiseerzeugnisse

CAC/RM 46

1972

Ermittlung der Wasserkapazitat
von Behéltern

22.10.2024

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Obst-, Pilz- u.
Gemiseerzeugnisse

AOAC 968.30

2011-02

Canned Vegetables - Drained
weight Procedure / Codex-
Adopted-AOAC Method

modifiziert bzgl. Durchfiihrung -
nur Verwendung von 20 cm &
Sieb & Produktwagung bei
Obsterzeugnis mit Auffangschale

22.10.2024

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fruchtsafte, Fruchtnektare

ASU L 31.00-17

1997-01

Bestimmung des Sulfatgehaltes in
Frucht- und Gemiiseséften
(Ubernahme DIN EN 1142,
Dezember 1994)

03.04.2024

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Tomatenmark,
Trockenfriichte

ASU L 26.11.03-1a

1983-05

Bestimmung des
Trockensubstanzgehaltes von
Tomatenmark (gravimetrische
Methode)

erweitert bzgl. Matrix -
Trockenfriichte

14.07.2023

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Spinaterzeugnisse

DIN 10360

1972-05

Bestimmung des
Trockenmassegehaltes von
tiefgefrorenem oder durch
Hitzesterilisation haltbar
gemachtem Spinat

13.12.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fruchtsafte, Gemisesafte

ASU L 31.00-1

1997-01

Bestimmung der relativen Dichte
von Frucht- und Gemisesaften
(Ubernahme DIN EN 1131,
Dezember 1994)

modifiziert bzgl. Verwendung eines
Pyknometers nach Reischauer mit
einer lichten Halsweite bis 5mm

25.05.2023

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fruchtsafte, Fruchtnektare

ASU L 31.00-4

1997-01

Bestimmung der Asche in Frucht-
und Gemiiseséften (Ubernahme
DIN EN 1135, Dezember 1994)

erweitert bzgl. Matrix -
Erfrischungsgetrénke und
Konfitiiren

13.09.2023

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Margarine,
Streichfette

ASU L 13.05-3

2002-05

Bestimmung des Fettgehaltes in
Margarine und anderen
Streichfetten

modifiziert bzgl. Durchfiihrung -
Vakuumtrockenschrank

19.12.2024

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Lebensmittel

LAV 26-0003-04

19.12.2024

Gravimetrische Bestimmung des
Gesamtfettgehaltes in
Halbfettmargarinen, Speisen,
SiuRwaren, Gewlirzen,
Kakaoerzeugnissen

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Margarine und andere
Streichfette

ASU L 13.05-1

1984-05

19.12.2024

Bestimmung des Wassergehaltes
in Margarine

erweitert bzgl. Matrix - andere
Streichfette

19.12.2024

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Frittierfette

DGF C-lil 3b (13)

2013

DGF-Einheitsmethoden - Abteilung
C-Fette-ClIl 3b (13) Polare Anteile-
Bestimmung des Gehaltes in
Fetten und Olen

19.09.2022
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Speisen, Suppen, Sofden,
ua.

LAV 26-0029-04

06.12.2022

Gravimetrische Bestimmung des
Wassergehaltes in Speisen,
Suppen, Soften, StiBwaren,
Kartoffel- und Kakaoerzeugnissen,
Gewiirzen, Wirzmitteln,
Teigwaren

06.12.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Gewiirze, Wiirzmittel,

Fertigessen, Suppen, Sof3en,

Teigwaren

LAV 26-0032-03

09.09.2022

Gravimetrische Bestimmung der
Gesamtasche und der
s&ureunléslichen Asche in
Gewiirzen, Wiirzmittel,
Fertigessen, Suppen, Sofen,
Teigwaren

09.09.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Honig

ASU L 40.00-16

2014-08

Bestimmung des Gehaltes an
wasserunléslichen Stoffen in
Honig; gravimetrisches Verfahren
(Ubernahme DIN 10743, Ausgabe
Mai 2013)

28.09.2023

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Kaffee-Extrakte

ASU L 46.02-6

2004-07

Bestimmung des Masseverlustes
von gemahlenem Rostkaffee bei
103 °C (Routineverfahren)
(Ubernahme DIN 10781,
November 2000)

04.10.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Kaffee-Extrakte

ASU L 46.03-9

2007-04

Bestimmung des Masseverlustes
von Kaffee-Extrakt -
Trockenschrankverfahren bei
Normaldruck (Routineverfahren)
(Ubernahme DIN 10764-4, Mérz
2007)

04.10.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Tee; Teeahnliche
Erzeugnisse; Gewlirze; getr.
Kréauter

ASU L 47.00-2

2017-10

Herstellung einer gemahlenen
Probe Tee mit definierter
Trockenmasse (Ubernahme DIN
10806, Juli 2016)

erweitert bzgl. Matrix: teedhnliche
Erzeugnisse, Gewlrze und
getrocknete Kréauter

04.10.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Tee; Teedhnliche
Erzeugnisse; Gewlirze; getr.
Kréauter

ASU L 47.00-3

2017-10

Bestimmung der Gesamtasche
von Tee (Ubernahme DIN 10802,
April 2016)

erweitert bzgl. Matrix - teedhnliche
Erzeugnisse, getrocknete Krauter,
Gewiirze

04.10.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Tee; Teedhnliche
Erzeugnisse; Gewlirze;
getrocknete Kréauter

ASU L 47.00-5

1985-12

Untersuchung von Tee;
Bestimmung der saureunldslichen
Asche (Ubernahme DIN 10805,
Oktober 1985)

erweitert bzgl. Matrix - teedhnliche
Erzeugnisse, getrocknete Krauter,
Gewiirze

04.10.2022

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

BgLM aus Kunststoffen

Verordnung (EU) Nr.
10/2011

2011-01

Anhang Il
Lebensmittelsimulanzien, Anhang
V: Konformitatsprifung

14.12.2020

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

BgLM aus Kunststoffen

ASU B 80.30-4

2008-10

Kunststoffe - Teil 1: Leitfaden fiir
die Auswahl der Priifbedingungen
und Priifverfahren fiir die
Gesamtmigration (Ubernahme DIN
EN 1186-1, Juli 2002)

bzgl. Punkte 4, 6 und 7 durch
Anhang Il und V (EU) Nr. 10/2011
ersetzt, keine Prifung mit oL,
informativer Anhang nicht
Bestandteil des Verfahrens

14.12.2020

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

BgLM aus Kunststoffen

ASU B 80.30-8

2008-10

Werkstoffe und Gegenstéande in
Kontakt mit Lebensmitteln -
Kunststoffe - Teil 5: Priifverfahren
fiir die Gesamtmigration in
wassrige Priiflebensmittel mittels
Zelle (Ubemahme DIN EN 1186-5,
Juli 2002)

bzgl. Verwendung der
Simulanzlésemittel nach VO (EU)
Nr. 10/11

03.05.2021

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Salz

I1SO 2483

1973-01

Natriumchlorid fur Industriezwecke;
Bestimmung des Masseverlustes
bei 110 °C

modifiziert bzgl. Durchfiihrung:
ohne Uhrglaser

26.10.2023

8.2

HAL

Gravimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Stérke

DIN EN ISO 1666

1998-01

Starke - Bestimmung des
Feuchtegehaltes -
Warmeschrankverfahren (ISO
1666:1996); Deutsche Fassung
EN ISO 1666:1997

01.11.2023
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

8.3

HAL

Titriemetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Milch, Milch-erzeugnisse

ASU L 01.00-10/1

2016-03

Bestimmung des Stickstoffgehaltes
in Milch und Milcherzeugnissen -
Teil 1: Kjeldahl-Verfahren und
Berechnung des
Rohproteingehaltes (Ubernahme
DIN EN ISO 8968-1, Juni 2014)

modifiziert bzgl. Durchfiihrung:
Aufschluss nach Methode ASU L
17.00-15

16.09.2022

8.3

HAL

Titriemetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fischerei-erzeugnisse

ASU L 06.00-7

2014-08

Bestimmung des
Rohproteingehaltes in Fleisch und
Fleischerzeugnissen -
titrimetrisches Verfahren nach
Kieldahl

modifiziert bzgl. Matrix:
Fischereierzeugnisse

07.12.2021

8.3

HAL

Titriemetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Feinkost-erzeugnisse

LAV 14-0509-02

28.06.2022

Titrimetrische Bestimmung des
Rohproteingehaltes in
Feinkosterzeugnissen nach
Kieldahl

28.06.2022

8.3

HAL

Titriemetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Eier, Eiprodukte

ASU L 05.00-15

2007-12

Bestimmung des
Rohproteingehaltes in Eiern und
Eiprodukten

08.12.2021

8.3

HAL

Titriemetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fleisch warmblitiger Tiere

ASU L 06.00-7

2014-08

Bestimmung des
Rohproteingehaltes in Fleisch und
Fleischerzeugnissen-
Titrimetrisches Verfahren nach
Kjeldahl - Referenzverfahren

31.01.2022

8.3

HAL

Titriemetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fleisch-erzeugnisse
warmblutiger Tiere

ASU L 07.00-41

2006-09

Bestimmung des Gehaltes an
Nichtprotein-Stickstoffsubstanz in
Fleischerzeugnissen

31.01.2022

8.3

HAL

Titriemetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

alkoholische Getranke,
Frucht- und Gemiisesafte-
nektare

LAV 23-0007-06

28.08.2024

Titrimetrische Bestimmung der
fllichtigen Sauren in alkoholischen
Getranken sowie in Frucht-,
Gemiiseséften und-nektaren

28.08.2024

8.3

HAL

Titriemetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

alkoholische Getrénke

LAV 23-0035-04

09.11.2022

Titrimetrische Bestimmung des
vorhandenen Alkohols nach
Rebelein in alkoholischen
Getrénken

09.11.2022

8.3

HAL

Titriemetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Weinerzeugnisse,
weindhnliche Getranke

OIV-MA-AS323-04A1

2021-07

Free Sulfur dioxide (A 17 revised
by Oeno 277/2009, 591A/2018
and 661/2021)

modifiziert bzgl.
Probenvorbereitung und erweitert
bzgl. Matrix - weinahnliche
Getrénke

20.03.2023

8.3

HAL

Titriemetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Weinerzeugnisse,
weindhnliche Getranke

OIV-MA-AS323-04A2

2021-07

Total Sulfur dioxide (A 17 revised
by Oeno 277/2009, 591A/2018
and 661/2021)

modifiziert bzgl.
Probenvorbereitung und erweitert
bzgl. Matrix - weinahnliche
Getrénke

20.03.2023

8.3

HAL

Titriemetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Obst-, Kartoffel- u.
Gemiseerzeugnisse

LAV 24-2609-06

28.03.2022

Titrimetrische Bestimmung von
schwefliger Saure in Obst-,
Kartoffel- und
Gemiiseerzeugnissen

24.03.2025

8.3

HAL

Titriemetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fette, Ole

ASU L 13.00-5

2021-03

Bestimmung der Saurezahl und
der Aziditat von tierischen und
pflanzliche Fetten und Olen
(Ubernahme DIN EN ISO 660,
Dezember 2020)

08.09.2022

8.3

HAL

Titriemetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

tierische und pflanzliche Ole
und Fette

DGF C-VI 6a-Teil 1 (05)

2005-10

Bestimmung der Peroxidzahl,
Methode nach Wheeler

19.12.2024

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Eier, Eiprodukte

ASU L 05.00-11

1995-01

Messung des pH-Wertes in Eiern
und Eiprodukten

23.06.2025

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Mayonnaise und emulgierte
SoRen, Feinkost-erzeugnisse

ASU L 20.01/02-1

1980-05

Messung des pH-Wertes in
Mayonnaise und emulgierten
Stoffen

erweitert bzgl. Matrix: sdmtliche
Feinkosterzeugnisse

23.06.2025

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Mayonnaise und emulgierte
SoRen, Feinkost-erzeugnisse

ASU L 10.00-24

2024-11

Bestimmung des pH-Werts in
Fischen, Krusten-, Schalen- und
Weichtieren und Erzeugnissen
daraus

23.06.2025

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fleisch, Fleisch-erzeugnisse,
Kéase-erzeugnisse

Cc

I1SO 2917

1999-12

Meat and meat products -
Measurement of pH - Reference
method

erweitert bzgl. Matrix:
Kasereierzeugnisse

23.06.2025
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Feinkost- und Fisch-
erzeugnisse

ASU L 20.01/02-2

1980-05

Bestimmung des
Gesamtsauregehaltes in
Mayonnaise und emulgierten
SoRen

erweitert bzgl. Matrix:
Fischerzeugnisse, Krusten-,
Schalen-, Weichtiere, sonstige
Tiere und Erzeugnisse daraus

26.11.2021

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fleischerzeugnisse
warmblitiger Tiere,
Fischerzeugnisse,
Feinkosterzeugnisse, Kase

ASU L 07.00-5/1

2010-01

Bestimmung des
Kochsalzgehaltes (Natriumchlorid)
in Fleischerzeugnissen -
Potentiometrische
Endpunktbestimmung

modifiziert bzgl.
Probenaufarbeitung, erweitert bzgl.
Matrices: Fischerzeugnisse,
Feinkosterzeugnisse und Kase

11.05.2020

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Milch

ASU L 01.00-7

2002-05

Bestimmung des Séuregrades von
Milch und flissigen Milchprodukten
(Ubernahme DIN 10316, August
2000)

08.11.2024

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Butter

ASU L 04.00-10

2019-03

Bestimmung des
Kochsalzgehaltes von Butter

modifiziert bzgl. potentiometrische
Bestimmung des
Kochsalzgehaltes von Butter

17.06.2025

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Butter

ASU L 04.00-13

2006-12

Bestimmung des pH-Wertes in
Butterplasma (Ubernahme DIN
10349, Oktober 2004)

02.09.2022

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fische

ASU L 10.00-3

1988-12

Bestimmung des Gehaltes von
flichtigen stickstoffhaltigen Basen
(TVB-N) in Fischen und
Fischerzeugnissen;
Referenzverfahren

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fisch, Fischerei-erzeugnisse

ASU L 11.00-2

1988-12

08.11.2022

Bestimmung des Gehaltes von
fllichtigen stickstoffhaltigen Basen
(TVB-N) in Fisch und
Fischereierzeugnissen

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fisch, Fischerei-erzeugnisse

ASU L 12.00-2

1988-12

08.11.2022

Bestimmung des Gehaltes von
stickstoffhaltigen Basen (TVB-N) in
Krusten-, Schalen- und
Weichtieren - Referenzverfahren

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fisch, Fischerei-erzeugnisse

Verordnung (EU)
2019/627 Anhang VI
Kapitel Il

2019-03

08.11.2022

Durchfiihrungsverordnung (EU)
2019/627 der Kommission vom
15.Méarz 2019 zur Festlegung
einheitlicher praktischer
Modalitaten fiir die Durchfiihrung
der amtlichen Kontrollen in Bezug
flir den menschlichen Verzehr
bestimmte Erzeugnisse tierischen
Ursprungs gemaf der VO (EU)
2017/625 des Europaischen
Parlaments und des Rates und zur
Anderung der VO (EG) Nr.
2074/2005 der Kommission in
Bezug auf amtliche Kontrollen auf
flichtige Basenstickstoffe (TVB-N)
Referenzverfahren -

08.11.2022

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Séuglings- und
Kleinkindernahrung, NEM,
Sportlernahrung

ASU L 01.00-95

2023-08

Bestimmung des Chloridgehaltes
von Milch, Milcherzeugnissen,
Sauglingsnahrung und
Nahrungserganzungsmitteln fir
Erwachsene - Potentiometrisches
Titrationsverfahren (Ubernahme
DIN ISO 21422, April 2022)

keine Milch und Milcherzeugnisse;
erweitert bzgl. Matrix -
Sportlernahrung; modifiziert bzgl.
Verwendung von Carrez-
Loésungen geman ASU § 64 LFGB
L 17.00-6, Filtration statt
Zentrifugieren, kein Blindversuch

18.10.2023

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Lebensmittel

1SO 18787

2017-11

Foodstuffs - Determination of
water activity

20.11.2024

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Brote, Kleingebacke

ASU L 17.00-2

1982-05
Berichtigung 2002-12

Bestimmung des Sauregrades in
Brot einschlieBlich Kleingeback

aus Brotteigen

Verfahrensnummer: D-PL-18374-02-00

modifiziert bzgl. Titration mit
Titrationsautomaten; kein Aceton
verwendet

10.07.2025
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Kurztitel: Ausgabestand: Titel: Modifikation / Ausgabedatum
Priifbereich Norm /normatives Norm /normatives Norm /normatives Einschrankung / Tierart interne
. Prifart M . . . Flex- Ahnli shnli Ahnli ii i
Nummerierung Standort . h Analyt / MessgréRe Priifmaterial (Matrix) . /no"rmahnllches /no“rmahnllches /no"rmahnllches Priifvorschrift
TUA Priiftechnik / Detektor Kategorie Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder
Hausverfahren Hausverfahren Hausverfahren
Bestimmung von Chlorid zur . N .
. " . . modifiziert bzgl. Titration mit
~ Brote, Kleingebacke, feine -~ 1988-12 Berechnung von Kochsalz in Brot e )
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe Backwaren C ASU L 17.00-6 Berichtigung 2009-06 einschlieBlich Klsingebéick aus "\I;:tra?lo;\_s_automaten, erweitert um 09.07.2025
Brotteigen atrix Teigwaren
Bestimmung von Chlorid zur
. Berechnung von Kochsalz in
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe Feine Backwaren (3 ASU L 18.00-7 1988-12 Feinen Backwaren (Durchfiihrung 09.07.2025
nach L 17.00-6)
Untersuchungsmethoden zur
Qualitatsbestimmung von
WeiRzucker Abschnitt A des
Anhangs zur Verordnung (EWG)
. Nr. 1265/69 der Kommission vom
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe WeiRzucker (3 ASU L 39.01.02-1(EG) bis 1981-04 1. Juli 1969 iber die Methoden zur 26.05.2023
3(EG) Methode 1 N o
Bestimmung der Qualitat von
Zucker, der von den
Interventionsstellen gekauft wird
ABI. EG Nr. L 163/2 vom 4.7.1969 -
1. Aschegehalt
. Chlorides (A15, revision by modifiziert bzgl. automatischer
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe Wein C OIV--MA-AS321-02 03.07.2009 377/2009) Titration 27.04.2022
Wein. Getrénke modifiziert bzgl.
8.4 HAL Elekirodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe  |Obsterzeugnisse, c OIV-MA-AS313-01 10.07.2015 Total acidity (revised by 551/2015) | <Onlendioxidentiernung, erweitert | 5 g 7955
vergleichbare Produkte bzgl. Matrix - alkoholische
Getrénke
Bestimmung der Gesamts&ure von . L
Wein, Getranke, Traubensaft, riickverdiinnten 3?:,3;?&?:&!:{:;523']“nkt 81
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe Obsterzeugnisse, C OIV-OENO 662G-2025 2025-06 Traubensaft, konzentriertem Erfrischungsaetrénke ’ 05.08.2025
vergleichbare Produkte Traubensaft und Traubennektar Obsterzeug ngisse ’
mittels Titration 9
. . . A erweitert bzgl. Matrix -
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe Bier, alkoholhaltige Getranke C ASU L 36.00-2 1989-05 Messung des pH-Wertes in Bier alkoholhaltige Getrénke 27.04.2022
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe ~ |Wein c OIV-MA-AS313-15 24.06.2011 A Lpysedy Oeno 27.04.2022
Blattgemlise, gesauertes Messung des pH-Wertes in der
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe und/oder (3 ASU L 26.04-3 1987-06 AufguBflissigkeit bzw. PreRlake 05.08.2022
Sauergemiisekonserven von Sauerkraut
Untersuchung von
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe Sauerkonserven (3 ASU L 26.14 1987-06 Sauerkonserven (Durchfiihrung 05.08.2022
nach L 26.04-3 bis 5)
Bestimmung des pH-Wertes von
x Frucht- und Gemiiseséften
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe Fruchtsafte, Fruchtnektare C ASU L 31.00-2 1997-01 (Ubernahme DIN EN 1132, 05.08.2022
Dezember 1994)
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe | 1omatenmark, vergleichbare c ASU L 26.11.03-3 1983-05 Bestimmung des pH-Wertes von  |erweitert bzgl. der Matrix 05.08.2022
Gemiiseerzeugnisse Tomatenmark vergleichbare Gemiseerzeugnisse
. x Bestimmung der titrierbaren
Blattgemiise, gesduertes Séauren (Gesamtsaure) in der
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe und/oder . C ASU L 26.04-4 1987-06 AufguBflissigkeit bzw. Prefiake 10.12.2020
Sauergemiisekonserven
von Sauerkraut
Untersuchung von
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe Sauerkonserven (3 ASU L 26.14 1987-06 Sauerkonserven (Durchfiihrung 10.12.2020
nach L 26.04-3 bis 5)
Bestimmung des
Tomatenmark, vergleichbare Gesamtsauregehaltes von erweitert auf die Matrix
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe Erzeugnisse C ASU L 26.11.03-4 1983-05 Tomatenmark (potentiometrische |vergleichbare Erzeugnisse 29.08.2022
Methode)
Bestimmung der fliichtigen Sauren
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe Sauererzeugnisse (3 ASU L 26.04-5 1987-06 in der AufguRflissigkeit bzw. 14.06.2022
PreRlake von Sauerkraut
Untersuchung von
8.4 HAL Elektrodenmessung Inhalts- und Zusatzstoffe Sauererzeugnisse (3 ASU L 26.14 1987-06 Sauerkonserven (Durchfiihrung 14.06.2022
nach L 26.04-3 bis 5)

Verfahrensnummer: D-PL-18374-02-00
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Blattgemlse, gesauertes
und/oder
Sauergemisekonserven

ASU L 26.04-1

1984-11

Bestimmung von Chlorid in der
AufguBflissigkeit bzw. PreRlake
zur Berechnung von Kochsalz in
Sauerkraut

26.08.2022

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Blattgemlse, gesauertes
und/oder
Sauergemisekonserven

ASU L 26.14

1987-06

Untersuchung von
Sauerkonserven (Durchfiihrung
nach L 26.04-3 bis 5)

erweitert bzgl. Matrices Gemuse-
und Pilzkonserven mit
AufguRfliissigkeit und
Gemiiseséfte und -trunke

26.08.2022

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Tomatenmark, Gemiise-und
Pilzerzeugnisse

ASU L 26.11.03-2

1983-05
Berichtigung 2002-12

Bestimmung des Chloridgehaltes
von Tomatenmark
(potentiometrische Methode)

erweitert auf die Matrices
homogenisierte Gemiise- und
Pilzerzeugnisse

07.10.2022

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fruchtsafte, Gemisesafte

ASU L 31.00-3

1997-09

Bestimmung der titrierbaren Saure
von Frucht- und Gemisesaften
(Ubernahme DIN EN 12147,
Februar 1997)

05.03.2018

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fruchtsafte, Gemisesafte

ASU L 31.00-2

1997-01

Bestimmung des pH-Wertes von
Frucht- und Gemiiseséften
(Ubernahme DIN EN 1132,
Dezember 1994)

07.08.2023

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Speisesalz, jodiert

LAV 25-5208-02

18.05.2020

Bestimmung von Jodat in
jodiertem Speisesalz mittels
potentiometrischer Titration

18.05.2020

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Speisesalz

LAV 25-5210-02

18.05.2020

Potentiometrische Bestimmung
des Fluoridgehaltes in Speisesalz
mittels ionenselektiver Elektrode

18.05.2020

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fette, Ole

ASU L 13.00-5

2021-03

Bestimmung der Saurezahl und
der Aziditat von tierischen und
pflanzliche Fetten und Olen
(Ubernahme DIN EN ISO 660,
Dezember 2020)

08.09.2022

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Margarine

ASU L 13.05-4

1984-05

Bestimmung des
Kochsalzgehaltes in Margarine
(Potentiometrisches Verfahren)

19.12.2024

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Wirzsolen,
Tomatenketchup, Essig,
vergleichbare Erzeugnisse

LAV 26-0015-05

01.12.2022

Potentiometrische Bestimmung
des pH-Wertes von WiirzsoRen,
Tomatenketchup, Essig und
vergleichbaren Erzeugnissen

01.12.2022

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Mayonnaise, emulgierte
SoRen

ASU L 20.01/02-2

1980-05

Bestimmung des
Gesamtsauregehaltes in
Mayonnaise und emulgierten
SoRen

08.09.2022

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Tomatenmarkkonserve,
2fach konzentriert

ASU L 26.11.03-4

1983-05

Bestimmung des
Gesamtsauregehaltes von
Tomatenmark (potentiometrische
Methode)

08.09.2022

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

WiirzsoRen,Senf

ASU L 52.01.01-4

1983-11

Bestimmung des
Gesamtsauregehaltes von
Tomatenketchup und
vergleichbaren Erzeugnissen
(potentiometrische Methode)
(Durchfiihrung nach L 26.11.03-4)

erweitert bzgl. Matrix Senf,
WiirzsoRBen

08.09.2022

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Essig

ASU L 52.04-2

1987-06

Bestimmung der titrierbaren
Séauren (Gesamtsaure) in Essig,
ausgenommen Weinessig
(Durchfiihrung nach L 26.04-4)

08.09.2022

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Teigwaren, Speisen, Suppen,
W irzmitteln und stérkehaltige
Lebensmittel

LAV 26-0031-04

18.02.2025

Potentiometrische Bestimmung
von Chlorid und Berechnung von
Kochsalz in Teigwaren, Speisen,
Suppen, Wirzmitteln und
starkehaltigen Lebensmitteln

18.02.2025

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Honig

c

ASU L 40.00-6

2021-07

Untersuchung von Honig -
Bestimmung des Gehaltes an
freier Séure (Ubernahme
DIN 10756, Marz 2021)

erweitert um Parameter pH-Wert

25.09.2023

Verfahrensnummer: D-PL-18374-02-00
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Honig

ASU L 40.00-5

2021-11

Untersuchung von Honig -
Bestimmung der elektrischen
Leitfahigkeit (Ubernahme DIN
10753, Juni 2021)

16.01.2023

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

kosmetische Mittel,
Bedarfsgegenstande zur R+P

LAV 35-0007-05

22.09.2022

Potentiometrische Bestimmung
des pH-Wertes in kosmetischen
Mitteln und Bedarfsgegenstanden
zur Reinigung & Pflege

22.09.2022

8.4

HAL

Elektrodenmessung

Inhalts- und Zusatzstoffe

Mundpflegemittel

LAV 35-0035-02

22.09.2022

Fluorid-Bestimmung in
Mundpflegemitteln mittels
potentiometrischer Bestimmung

22.09.2022

8.5

HAL

Polarimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fleisch-erzeugnisse

ASU L 07.00-65

2021-03 Berichtigung
2021-07

Bestimmung des Starkegehaltes in
Fleischerzeugnissen -
Polarimetrisches Verfahren

modifiziert/erweitert bzgl.
Kochdauer und
Zusammensetzung Carrez II-
Lésung

08.09.2022

8.5

HAL

Polarimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Wourstwaren

ASU L 08.00-67

2021-03

Bestimmung des Starkegehaltes in
Wourstwaren Polarimetrisches
Verfahren

modifiziert/erweitert bzgl.
Kochdauer und
Zusammensetzung Carrez II-
Lésung

08.09.2022

8.5

HAL

Polarimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Getreideerzeugnisse

ASU L 17.00-5

2003-12

Bestimmung des Starkegehaltes in
Brot einschlieBlich Kleingeback
aus Brotteigen

8.5

HAL

Polarimetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Feine Backwaren

ASU L 18.00-6

2003-12

modifiziert bzgl. Durchfiihrung -
keine Klarung mit Tannin-Bleiessig

27.04.2022

Bestimmung des Starkegehaltes in
Feinen Backwaren (Durchfiihrung
nach L 17.00-4)

modifiziert bzgl. Durchfiihrung -
keine Klarung mit Tannin-Bleiessig

27.04.2022

8.6

HAL

Refraktometrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Tomatenmark

ASU L 26.11.03-1

1983-05

Bestimmung der Trockenmasse in
Tomatenmark durch Messung der
Refraktion

13.12.2019

8.6

HAL

Refraktometrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Fruchtsafte, Fruchtnektare

ASU L 31.00-16

1997-09

Bestimmung des Gehaltes an
I6slicher Trockensubstanz in
Frucht- und Gemiiseséften-
Refraktometrisches Verfahren
(Ubernahme DIN EN 12143,
Oktober 1996)

07.04.2022

8.6

HAL

Refraktometrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Obst-, Gemiiseetzeugnisse,
Sirupe

VO (EU) Nr. 974/2014 Anh{

2014-09

Durchfiihrungsverordnung (EU)
Nr. 974/2014 der Kommission vom
11. September 2014 (ABI. Nr. L
274/6 vom 16.09.2014) -
Refraktometermethode zur
Bestimmung des Gehaltes an
I6slichem Trockenstoff in
Verarbeitungserzeugnissen aus
Obst und Gemiise

erweitert bzgl. Matrix Sirupe

02.05.2023

8.6

HAL

Refraktometrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Honige, Blitenpollen, -
zubereitungen, Brotaufstriche

ASU L 40.00-2/2

2019-07

Untersuchung von Honig -
Bestimmung des Wassergehaltes -
Teil 2: Digitales refraktometrisches
Verfahren (Ubernahme DIN 10752-]
2, September 2018)

16.01.2023

8.7

HAL

Volumetrie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Gewiirze, wiirzende Zutaten,
Krauter

ASU L 53.00-10

2019-12

Bestimmung des etherischen
Olgehaltes in Gewiirzen,
wirzenden Zutaten und Krautern;
Wasserdampfdestillationsverfahre
n (Ubernahme DIN EN ISO 6571,
Mérz 2018)

modifiziert bzgl. Durchfiihrung -
keine Bestimmung des
Feuchtigkeitgehaltes; anderes
Design der Destillationsapparatur;
keine Xylenverwendung, aufRer bei
Matrices mit Neigung zur
Emulsionsbildung und bei Zimt

10.10.2022

8.8

HAL

Kryoskopie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Wourst, Fleisch-erzeugnisse

ISO 18787

2017-11

Foodstuffs - Determination of
water activity

28.01.2022

8.8

HAL

Kryoskopie

Inhalts- und Zusatzstoffe

Milch

ASU L 01.00-29

2019-12

Bestimmung des Gefrierpunktes
von Milch - Thermistor-Kryoskop-
Verfahren
(Referenzverfahren)(Ubernahme
DIN EN ISO 5764, Oktober 2009)

modifiziert bzgl. Kalibrierstandards

24.11.2023

Verfahrensnummer: D-PL-18374-02-00

Seite 28 / 62



Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Kurztitel: Ausgabestand: Titel: Modifikation / Ausgabedatum
Priifbereich Norm /normatives Norm /normatives Norm /normatives Einschrankung / Tierart interne
. Prifart m o . . Flex- Ahnli shnli Ahnli ii i
Nummerierung Standort . h Analyt / MessgréRe Priifmaterial (Matrix) . /no"rmahnllches /no“rmahnllches /no"rmahnllches Priifvorschrift
TUA Priiftechnik / Detektor Kategorie Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder  |Priifverfahren oder
Hausverfahren Hausverfahren Hausverfahren
Bestimmung der Osmolalitat in
8.8 HAL Kryoskopie Inhalts- und Zusatzstoffe Lebensmittel, fliissig C LAV 24-3201-03 13.01.2023 flussigen Lebensmitteln mittels 13.01.2023
Gefrierpunkterniedrigung
Inhalts- und Zusatzstoffe, Eﬁg:s'!s?zz;ﬁznmmung des
8.9 HAL UV/VIS- Spektroskopie Pflanzenschutzmittelriickstand [ Wurst, Fleisch-erzeugnisse (3 LAV 14-0017-02 16.02.2018 hitzebehgngelten 16.02.2018
e, organische Kontaminanten 8 3
Fleischerzeugnissen
Bestimmung des
Inhalts- und Zusatzstoffe, Gesamtphosphorgehaltes von modifiziert hinsichtlich der
8.9 HAL UV/VIS- Spektroskopie Pflanzenschutzmittelriickstéand | Milch (3 ASU L 01.00-92 2016-03 Milch und Milchprodukten; ) 16.09.2022
. N N Farbreaktion
e, organische Kontaminanten Spektralphotometrisches
Verfahren
Bestimmung des
Inhalts- und Zusatzstoffe, Gesamtphosphorgehaltes von
8.9 HAL UV/VIS- Spektroskopie Pflanzenschutzmittelriickstand [ Milchprodukte C ASU L 02.00-38 2016-03 Milchprodukten; 16.09.2022
e, organische Kontaminanten Spektralphotometrisches
Verfahren
Bestimmung des
Inhalts- und Zusatzstoffe, Kaoo und Scomanedeer - " |modfitert inschtich der
8.9 HAL UV/VIS- Spektroskopie Pflanzenschutzmittelriickstéand |Kase, Schmelzkase C ASU L 03.00-17 1990-12 N ! . 16.09.2022
e. organische Kontaminanten Spektralphotometrisches Farbreaktion
1019 Verfahren (Ubernahme DIN
10324, Dezember 1990)
Bestimmung des
Inhalts- und Zusatzstoffe, Schmelzkése- und Gesamtphosphorgehaltes in
8.9 HAL UV/VIS- Spektroskopie Pflanzenschutzmittelriickstand y C ASU L 03.42-6 1990-12 Schmelzkase- und Zubereitungen; 16.09.2022
R N Zubereitungen X
e, organische Kontaminanten Spektralphotometrisches
Verfahren
Inhalts- und Zusatzstoffe, gzzg:wm;i dr?c?r ehaltes in modifiziert bzgl. Matrix:
8.9 HAL UVIVIS- Spekiroskopie Pflanzenschutzmittelriicksténd | Fischerei-erzeugnisse c ASU L 06.00-9 2008-06 samipnosphorg A r bzg. Man: 29.11.2021
. . Fleisch und Fleischerzeugnissen; |Fischereierzeugnisse
e, organische Kontaminanten N
Photometrisches Verfahren
Bestimmung des ?lj)f:zlﬁllj:s?ezril- eratur,
Inhalts- und Zusatzstoffe, Hydroxyprolingehaltes in Fleisch Aufschlussdaqu !
8.9 HAL UV/VIS- Spektroskopie Pflanzenschutzmittelriickstéand | Fleisch warmblitiger Tiere C ASU L 06.00-8 2017-10 und Fleischerzeugnissen; ? 20.06.2022
; ] ) Zusammensetzung
e, organische Kontaminanten Photometrisches Verfahren nach .
Aufschlusssaure und verwendete
saurem Aufschluss . .
GeféRvolumina
Inhalts- und Zusatzstoffe, 2008-06 (Bazssgnn:mlis:c?rgehanes in
8.9 HAL UV/VIS- Spektroskopie Pflanzenlschutzmlttelrulckstand Fleisch , Fleischerzeugnisse C ASU L 06.00-9 Berichtigung 2009-06 Fleisch und Fleischerzeugnissen; 25.08.2022
e, organische Kontaminanten N
Photometrisches Verfahren
Inhalts- und Zusatzstoffe, Bestimmung des saureldslichen
8.9 HAL UV/VIS- Spektroskopie Pflanzenschutzmittelriickstéand | Fleisch warmblitiger Tiere (o4 ASU L 06.00-10 1992-12 Phosphorgehaltes in Fleisch und 05.05.2020
e, organische Kontaminanten Fleischerzeugnissen
Inhalts- und Zusatzstoffe, gﬂiiﬁwﬁza modifiziert bzgl. Schnelltest,
8.9 HAL UV/VIS- Spektroskopie Pflanzenschutzmittelriickstéand | Bier, Biermischgetranke (o4 Bier;nisch étrénke 2012-01 Bittereinheiten (EBC-Methode) erweitert bzgl. Matrix - 05.10.2022
e, organische Kontaminanten 2171 9 Biermischgetrénke
Bestimmung des
Inhalts- und Zusatzstoffe, Frucht- und g::g:g;g;z:!tes in Frucht- und erweitert bzgl. Matrix -
8.9 HAL UV/VIS- Spektroskopie Pflanzenschutzmittelriickstand [ Gemiseséfte, Erfrischungsget C ASU L 31.00-6 1997-01 Spektralphotorﬁetrisches Erfrischungsgetrénke und 24.07.2024
e, organische Kontaminanten |rénke, Konfitliren Verfahren (Ubernahme DIN EN Konfitiren
1136, Dezember 1994)
Spektralphotometrische
Inhalts- und Zusatzstoffe, Bestimmung des Prolingehaltes in
8.9 HAL UV/VIS- Spektroskopie Pflanzenschutzmittelriickstéand | Fruchtsafte, Gemiiseséafte (o4 ASU L 31.00-7 1997-01 Frucht- und Gemusesaften 25.05.2023
e, organische Kontaminanten (Ubernahme DIN EN 1141,
Dezember 1994)
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Teilurkundenanlage D-PL-18374-02-01

Gesundheitlicher Verbraucherschutz und Veterindrmedizin

Stand: 08.08.2025

Prifbereich
Nummerierung
TUA

Standort

Prifart
Priiftechnik / Detektor

Analyt / Messgrofe

Priifmaterial (Matrix)

Flex-
Kategorie

Kurztitel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Ausgabestand:
Norm /normatives
/norméahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Titel:

Norm /normatives
/normahnliches
Prifverfahren oder
Hausverfahren

Modifikation /
Einschrankung / Tierart

Ausgabedatum
interne
Prifvorschrift

8.9

HAL

UV/VIS- Spektroskopie

Inhalts- und Zusatzstoffe,
Pflanzenschutzmittelriickstand
e, organische Kontaminanten

Honig

ASU L 40.00-3

2003-12

Untersuchung von Honig -
Bestimmung des Prolingehaltes
(Ubernahme DIN 10754, August
2002)

04.10.2023

8.9

HAL

UV/VIS- Spektroskopie

Inhalts- und Zusatzstoffe,
Pflanzenschutzmittelriickstand
e, organische Kontaminanten

Lebensmittel pflanzl. Herkunft

ASU L 00.00-35

1998-09

UV-Photometrische Bestimmung
von Dithiocarbamaten und/oder
Thiuramdisulfiden in Lebensmitteln
pflanzlicher Herkunft

modifiziert bzgl. Durchfiihrung:
Erneute Messung bei Messungen
mit einer korrigierten Extinktion
uber 0,8 Absorptionseinheiten
(AU) ersetzt durch direkte
Wiederholung der Analyse mit
geringerer Einwaage; keine
Verwendung eines Eisbades

26.06.2024

8.9

HAL

UV/VIS- Spektroskopie

Inhalts- u