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Schwerpunktaufgabe 11-2009: Nachweis von Proteinhydrolysaten in 

Fleisch und Fleischerzeugnissen 

Fachbereich 3 - Lebensmittelsicherheit 

Es wurden im Rahmen einer Diplomarbeit 50 Proben auf Proteinhydrolysate in Fleischerzeug-
nissen untersucht. 
 
Bislang stand im LAV für eine Untersuchung nur der Summen-Parameter NPN (Nicht-Protein-
Stickstoff) zur Verfügung. Anhand von Geflügelfleischerzeugnissen sollen die Möglichkeiten der
Aminosäureanalyse für diese Problemstellung getestet werden. 
 
Die Proben wurden rechtlich nicht bewertet. 
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